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TERMO DE REFERENCIA N. 02/2024
1. OBJETO:

1.1. Objeto para a contratagao:

1.1.1. Prestacdo de servico de fornecimento de refeicdes aos membros da
delegacdo do Municipio de Itgjai, durante as competicdes oficiais do Estado de Santa
Catarina.

1.2. Especificagcoes e quantidades:

1.2.1. A prestacdo do servico de fornecimento de refeicdoes contempla: café da
manhd, almoco e janta, a serem servidos aos membros da delegacdo do Municipio de
Itajai durante as competicdes oficiais do Estado de Santa Catarina.

1.2.2. E prevista a aquisicdo de refeicdes conforme quantidade total
especificada na tabela abaixo. Ressalta-se que os dados quanto a distribuicdo por
competicdo, ndo sGo fixos. Foram realizadas previsdes embasadas na participacdo do
municipio em edicdes anteriores por competicdo, contudo, considerando que sdo
previstas etapas classificatérias e que dependem dos resultados de edicdes anteriores
das competicdes, as quantidades solicitadas por competicdo podem ser alteradas.

Refeicoes
Competicao Pessoas |Duragcdo| Café d~a Almoco Jantar
manha
REGIONAL JOGUINHOS 120 07 dias 840 840 840
REGIONAL OLESC 120 06 dias 720 720 720
REGIONAL JASC 120 06 dias 720 720 720
ESTADUAL JOGUINHOS 200 10 dias 2.000 2.000 2.000
ESTADUAL OLESC 200 10 dias 2.000 2.000 2.000
ESTADUAL JASC 300 10 dias 3.000 3.000 3.000
ESTADUAL PARAJASC 150 07 dias 1.050 1.050 1.050
ESTADUAL JASTI 100 05 dias 500 500 500
Total 10.830 10.830 10.830
1.2.3. Serd readlizada a solicitacdo considerando quantitativo minimo de 30

(frinta) membros da delegacdo, afim de viabilizar que a confratada providencie a
prestacdo do servico na cidade-sede.

1.2.4, As refeicdoes deverdo ser preparadas preferencialmente dentro das
dependéncias do respectivo alojomento da delegacdo itajaiense, normalmente
escolas que possuam cozinha e utensilios minimos necessdrios para a preparacdo da
alimentacdo, tais como: fogdo industrial, geladeira, freezer, utensilios de preparacdo,
enfre outros e servidas no mesmo local através de buffet térmico fornecido pela
empresa confratada e no modo self-service.

1.2.5. Caso a delegacdo esteja hospedada em hotel, a contratada deverd ser
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responsdavel pelo provimento do local onde instalard sua cozinha para o preparo dos
alimentos, assim como, disponibilizar o local para a delegacdo efetuar suas refeicoes,
sem custo adicional. Registra-se que o local deverd ser no municipio onde ocorrerdo as
competicdes, ou em um raio de até 20km do mesmo.

1.2.6. As refeicoes a serem oferecidas deverdo atender, no minimo, o carddpio
disposto abaixo:

1.2.7. Tabelas de carddpio

1.2.8. Tabela 1 — Cardapio A (alojamento)

CAFE DA MANHA

ALMOCO

JANTAR

Bebidas: agua, café,
leite integral, dois tipos de
suco industrializado em
po (uva e abacaxi), cha
mate tradicional e bebida
lactea (morango).
P&o: branco e integral em
fatias.

Bolos: cuca de farofa e
nega maluca.
Misturas: queijo
mugcarela, presunto,
manteiga, geleia de
fruta (banana e goiaba),
mel, agUcar e adogante.
Frutas: mama&o, maca,
banana, abacaxi e melédo

Bebidas: agua, dois tipos
de suco industrializado em
poé (uva e abacaxi).
Saladas: brocolis, alface,
tomate e cenoura.
Itens diversos: azeite de
oliva e vinagre.

Acompanhamentos: arroz
branco, feijdo carioca,
farofa (farinha de
mandioca) e macarrao
espaguete.
Carnes: dois tipos de
carnes (bovina de panela e
frango a parmegiana).
Sobremesa: gelatina

Bebidas: agua, dois tipos de
suco industrializado em p6
(uva e abacaxi).
Saladas: brocaolis, alface,
tomate e cenoura.
Itens diversos: azeite de
oliva e vinagre.
Acompanhamentos: arroz
branco, feijdo carioca,
farofa (farinha mandioca) e
macarréo espaguete.
Carnes: dois tipos de
carnes (bovina de panela e
frango a parmegiana).

Sobremesa: gelatina.

1.2.9.

- Tabela 2 — Cardapio B (alojamento)

CAFE DA MANHA

ALMOCO

JANTAR

Bebidas: agua, café,
leite integral, dois tipos de
suco industrializado em
po (uva e abacaxi), cha
mate tradicional e bebida
lactea (morango).
P&o: branco e integral em
fatias.

Bolos: cuca de farofa e
nega maluca.
Misturas: queijo
mugcarela, presunto,
manteiga, geleia de
fruta (banana e goiaba),
mel, aclcar e adocante.
Frutas: mamao, macga,
banana, abacaxi e meldo.

Bebidas: 4gua, dois tipos
de suco industrializado em
poé (morango e laranja).
Saladas: beterraba, alface,
tomate e cenoura. Itens
diversos: azeite de oliva e
vinagre.
Acompanhamentos: arroz
branco, feijdo preto,

farofa (farinha de
mandioca) e batata doce
cozida.

Carnes: dois tipos de
carnes (bife bovino
acebolado e pernil de
porco assado).

Sobremesa: gelatina.

Bebidas: agua, dois tipos
de suco industrializado em
p6é (morango e laranja).
Saladas: beterraba, alface,
tomate e cenoura. Itens
diversos: azeite de oliva e
vinagre.
Acompanhamentos: arroz
branco, feijdo preto,

farofa (farinha de
mandioca) e batata doce
cozida.

Carnes: dois tipos de
carnes (bife bovino
acebolado e pernil de
porco assado).

Sobremesa: gelatina.
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- Tabela 3 — Cardapio C (alojamento)

CAFE DA MANHA

ALMOCO

JANTAR

Bebidas: agua, café,
leite integral, dois tipos de
suco industrializado em
pé (uva e abacaxi), cha
mate tradicional e bebida
lactea (morango).
P&o: branco e integral em
fatias.

Bolos: cuca de farofa e
nega maluca.
Misturas: queijo
mucarela, presunto,
manteiga, geleia de
fruta (banana e goiaba),
mel, aclcar e adocante.
Frutas: mamao, macga,
banana, abacaxi e meldo.

Bebidas: 4gua, dois tipos de
suco industrializado em p6
(uva e abacaxi). Saladas:
couve flor, alface, tomate e
cenoura.

Itens diversos: azeite de
oliva e vinagre.

Acompanhamentos: arroz
branco, feijdo carioca,
farofa (farinha de
mandioca) e puré de batata
inglesa.

Carnes: dois tipos de
carnes (estrogonofe de
carne bovina e filé de
frango tipo sassami).
Sobremesa: gelatina.

Bebidas: agua, dois tipos de
suco industrializado em p6
(uva e abacaxi). Saladas:
couve flor, alface, tomate e
cenoura.

Itens diversos: azeite de
oliva e vinagre.

Acompanhamentos: arroz
branco, feijdo carioca,
farofa (farinha de
mandioca) e puré de batata
inglesa.

Carnes: dois tipos de
carnes (estrogonofe de
carne bovina e filé de
frango tipo sassami).
Sobremesa: gelatina.

1.2.11.

- Tabela 4 — Cardapio D (alojamento)

CAFE DA MANHA

ALMOCO

JANTAR

Bebidas: agua, café,
leite integral, dois tipos
de suco industrializado
em po (uva e abacaxi),
cha mate tradicional e

bebida lactea (morango).
P&o: branco e integral em
fatias.

Bolos: cuca de farofa e
nega maluca.
Misturas: queijo mucarela,
presunto, manteiga, geleia
de fruta (banana e goiaba),
mel, agUcar e adogante.
Frutas: mamao, maca,
banana, abacaxi e

Bebidas: 4gua, dois tipos
de suco industrializado em
po6 (lim&o e morango).
Saladas: riicula, alface,
tomate e cenoura.
Itens diversos: azeite de
oliva e vinagre.
Acompanhamentos: arroz
branco, feijdo carioca,
farofa (farinha de
mandioca) e aipim
cozido.

Carnes: dois tipos de
carnes (coxa e sobrecoxa
de frango ensopado e bife

bovino acebolado).

Bebidas: agua, dois tipos
de suco industrializado em
pé (lim&o e morango).
Saladas: rucula, alface,
tomate e cenoura. ltens
diversos: azeite de oliva e
vinagre.
Acompanhamentos: arroz
branco, feijao carioca,
farofa (farinha de
mandioca) e aipim
cozido.

Carnes: dois tipos de
carnes (coxa e sobrecoxa
de frango ensopado e bife

bovino acebolado).

melao.
Sobremesa: gelatina. Sobremesa: gelatina.
1.3. Da natureza do objeto:
1.3.1. A prestacdo do servico de fornecimento de refeicdoes contempla café da

manhd, almoco, e jantar, a serem servidos aos membros da delegacdo itajaiense da
FMEL, durante competicdes oficiais no Estado de Santa Catarina, desta forma, o objeto
desta contratacdo ndo se enquadra como sendo bem de luxo, respeitando a vedacdo

do art. 20 da Lei Federal n° 14.133/2021.

O objeto desta contratacdo possui natureza

caracterizada como comum, conforme justificativa constante do Estudo Técnico

Preliminar.
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2. JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO:

2.1. O Municipio de Itgjai, por meio da Fundacdo Municipal de Esporte e Lazer
— FMEL, representa a cidade nas competicdes oficiais de Santa Catarina, realizadas
pela FESPORTE. Considerando que durante o periodo de realizacdo dos jogos, a
delegacdo do Municipio de Iltajai permanece vdarios dias em alojamento ou hotéis nos
municipios-sede das competicdes, para realizar a alimentacdo da delegacdo faz-se
necessdaria a contratacdo de empresa especializada para o preparo das refeicoes. A
confratacdo de uma empresa especializada para a prestacdo do servico torna-se a
forma mais vantajosa economicamente para Administracdo se comparada ao custo
de adquirir e transportar alimentos até a cidade-sede, contratar equipe de cozinha,
adquirir e fransportar equipamentos e utensilios de cozinha até a cidade-sede e ainda,
€ mais vidvel se comparada a aquisicdo de refeicdoes em hotéis/restaurantes das
cidades-sede. Desta forma, opta-se pela contratacdo de prestacdo de servico de
fornecimento de refeicdes a delegacdo itajaiense, durante as competicdes oficiais do
Estado de Santa Catarina, através do sistema de registro de precos, considerando que
ser@o pagas apenas as refeicoes efetivamente consumidas pela delegacdo, reduzindo
as despesas, considerando os altos custos envolvidos em manter profissionais dedicados
ao preparo das refeicdoes e aquisicdo de materiais, equipamentos e géneros
alimenticios, além da garantia de seguranca e profissionalismo no preparo das
refeicoes, as quais fer@o o preparo supervisionado por nutricionista da contratada.

3. DOS PARAMETROS DA LICITACAO:

3.1. A referida contratacdo da solucdo escolhida serd realizada por pregdo.

3.2. O fornecedor serd selecionado por meio da adocdo do critério de
julgamento pelo MENOR PRECO GLOBAL.

4. DOS CRITERIOS DE ACEITAGAO DA PROPOSTA:

4.1, Menor preco global
4.2, Regime de execucdo: menor preco unitdrio.

5. DOS CRITERIOS DE HABILITACAO

5.1. Serdo exigidos os seguintes documentos adicionais:
5.1.1. Alvard Sanitdrio.
5.1.2. 1 (um) Atestado de Capacidade Técnica, que comprove a execucdo de

servico compativel com objeto licitado, emitido por pessoa juridica de direito publico
ou privado. Para fins de comprovacdo o atestado deverd conter descritivo do
servico;

5.1.3. Declaracdo de que empresa no momento da execucdo do contrato
possuird profissional responsavel devidamente registrado junto ao CRN ou o outro
conselho que for compentente
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6. DA EXECUGCAO DO OBJETO

6.1. Considerando que as competicoes sdo organizadas pela FESPORTE, e que
o calenddrio ndo é disponibilizado com muita antecedéncia, bem como passivel de
alteracdes durante o ano, o periodo de duracdo das competicdoes poderd variar, no
entanto, a solicitacdo de prestacdo de servicos serd enviada a contratada com
antecedéncia de, no minimo, 20 (vinte) dias corridos antes de cada prestacdo do
servico.

6.2. Salienta-se que os quantitativos repassados para a prestacdo do servico,
s@o uma previsdo da CONTRATANTE baseada nas modalidades classificadas. Contudo,
considerando que as competicdes possuem fases eliminatdrias, durante a prestacdo
do servico poderd haver divergéncia entre as quantidades solicitadas e as quantidades
efetivamente consumidas.

6.2.1. A fim de evitar desperdicios e sobras, serd confirmado até das 20:00 horas
do dia anterior se haverd alteracdées no nimero de refeicdes servidas no dia seguinte,
caso alguma modalidade seja eliminada da competicdo.

6.3. A data, local e cronograma das competicdes serdo informados na
solicitacdo de prestacdo de servicos, considerando que dependem da divulgacdo de
calenddrios e programacdo oficidis informados pelos entes organizadores das
competicdes esportivas.

6.4. As limitacdes territoriais restringem-se ao Estado de Santa Catarina.
6.5. A contratada deverd ter equipe suficiente para atender o objeto desta
contratacado.
6.6. As refeicoes deverdo ser servidas nos hordrios abaixo estabelecidos:
Refeigdo Hordrio
Café da manha 06:00 &s 09:00 horas
Almoco 11:00 as 14:00 horas
Jantar 18:30 as 21:00 horas
6.6.1. Caso ocorram atrasos nos jogos e/ou mudanca de cronograma, que

comprometam o hordrio de funcionamento do refeitério, a empresa serd comunicada
do atfraso e deverd atender a equipe em questdo até 1 (uma) hora apds o hordrio limite
para término da respectiva refeicdo.

6.7. A(s) ata(s) de registro de precos poderd(do) ser prorrogada(s), desde que
atendido o previsto no art. 84 da Lei n° 14.133/2021.

6.8. O local de execucdo dos servicos serd informado na solicitacdo de servico
encaminhada a Contratada.

6.9. A contratada deverd observar rigorosamente a legislacdo sanitdria e as
normas regulamentares sobre higiene e manuseio dos alimentos, como também o
transporte das matérias-primas, insumos e produtos, utilizando veiculo apropriado,
devidamente higienizado e climatizado.

6.10. E vedada a utiizacdo de produto quimico de forma nociva co ser
humano.
6.11. Os locais de alojomento em sua maioria sdo escolas e CAIC'S, que

possuem estrutura padrdo e independem da CONTRATANTE. Caso, ao receber as fotos
das condicdes da cozinha do alojamento na solicitacdo de servico, a CONTRATADA
detectar a necessidade de qualquer outro equipamento, deverd providenciar o
mesmo sem custos & CONTRATANTE.

6.12. Caso a CONTRATADA, em acordo com a CONTRATANTE e com a
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responsavel pelo local que servird de alojamento, for autorizada a utilizar a cozinha para
preparo das refeicdes, independente de Termo de Utilizacdo de Espaco; em caso de
avarias a CONTRATADA serd Unica responsdvel pelos danos causados, efetuando
reparo imediato.

6.13. Deverd ser providenciado o reabastecimento de alimentos durante todo
o hordrio das refeicdes, ndo sendo admitida a falta de qualquer alimento constante do
carddpio, ainda que por curto periodo.

6.14. Cada membro da delegacdo, sem excecdo, deverd ter em posse para
uso pessoal pratos, copos e talheres, ficando a CONTRATADA sem nenhuma
responsabilidade de fornecer os utensilios solicitados.

6.15. Nos precos cotados devem estar inclusos todos os custos relacionados
com a remuneracdo e encargos sociais e outros, pertinentes ao fornecimento do
objeto, bem como taxas, impostos, fretes e demais despesas diretas e indiretas
incidentes sobre o mesmo. Todas as despesas de montagem, desmontagem e limpeza
das instalagcdes (cozinha, refeitdrio, banheiros e depdsitos), com estruturas provisdrias
para construcdo e/ou aproveitamento de espaco com delimitacdo das dreas de
trabalho, tfransporte de materiais, além da aquisicdo e/ou locacdo dos produtos para
tal (mesas, cadeiras, toalhas, utensilios de copa e cozinha, dentre outros necessdrios),
bem como despesas com gds, energia, dgua, esgoto e retirada de lixo, além de todas
descritas no edital e seus anexos, serdo por conta da CONTRATADA e devendo todas
estar incluidas no preco cotado.

7. OBRIGAGOES ESPECIFICAS DAS PARTES

7.1. Obriga-se a Empresa/Contratada:

7.1.1. Responsabilizar-se pela contratacdo e pagamento dos saldrios de seus
empregados envolvidos, bem como de fodos 0s encargos sociqis inerentes
(trabalhistas, previdencidrios, tributdrios, secunddrios etc.), inclusive os decorrentes de
acidente de frabalho.

7.1.2. Responder por quaisquer danos pessoais ou materiais causados por seus
empregados nos locais execugcdo dos servicos, bem como daqueles provocados em
virftude dos servicos executados e da inadequacdo de materiais e equipamentos
empregados.

7.1.3. Responsabilizar-se pelas despesas decorrentes de leis trabalhistas que
digam respeito aos servicos adquiridos e a concreta aplicacdo da legislacdo em vigor,
relativo & seguranca, higiene e medicina do trabalho, bem como pelo emprego de
equipamento de protecdo individual conforme os érgdos regulamentadores.

7.1.4. Responsabilizar-se  pelas despesas de  viagem, hospedagem,
deslocamento e alimentacdo de seus funciondrios envolvidos na execucdo dos servigcos
objeto do contrato.

7.1.5. Responsabilizar-se por todas despesas necessdrias para a prestacdo do
servico, tais como: pela aquisicdo de todos os géneros alimenticios e insumos, além das
despesas de Agua, gds, transporte, lixo e taxas necessdrias para a execucdo dos
servicos conforme carddpios contidos neste Termo de Referéncia.

7.1.6. Responder por quaisquer danos pessoais ou materiais causados por seus
empregados nos locais execucdo dos servicos, bem como daqueles provocados em
virftude dos servicos executados e da inadequacdo de materiais e equipamentos
empregados

7.1.7. Fornecer mdo-de-obra especializada, mantendo quadro de pessodl
técnico qualificado para realizacdo dos servicos, com funciondrios devidamente
uniformizados e identificados com crachds, de modo a facilitar sua identificacdo no
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local de prestacdo dos servicos.

7.1.8. Manter quadro de pessoal suficiente para o atendimento dos servicos, sem

interrupcdo, seja por motivo de férias, descanso semanal, licenca, falta ao servico,
doenca ou demissdo.

7.1.9. Possuir um(a) cozinheiro(a) chefe e fornecer mdo-de-obra e géneros
alimenticios necessdrios para fornecimento das refeicoes.

7.1.10. Possuir pessoa responsdvel para contfrole da quantidade de refeicdes
consumidas diariamente.

7.1.11.  Utilizar dgua mineral em todo o processo de coccdo e sucos.

7.1.12.  Possuir buffet em aco inox, com aparador para os pratos e com cobertura,
evitando assim a contaminacdo dos alimentos ali expostos, com servico para os dois
lados, com capacidade para servir todos os alimentos do carddpio do dia em
temperatura ideal.

7.1.13. Disponibilizar utensilios adequados e em excelente estado de
conservacdo para servir os alimentos, com cabos longos para manter as maos
afastadas do alimento.

7.1.14.  Disponibilizar jarras e garrafas adequadas para servir bebidas como: dgua,
suco, leite, café, bebidas ldcteas, etc.

7.1.15. Manter Impa a drea onde as refeicoes serdo preparadas,
confeccionadas e servidas.

7.1.16. Efetuar a instalacdo e transporte de todos os matericis e equipamentos
necessArios para a realizacdo dos servicos, atendendo todas as normas de seguranca
e higiene vigentes.

7.1.17. Utilizar produtos de limpeza adequados & natureza dos servicos, no local
onde serdo preparadas € confeccionadas as refeicdes, tais como: detergentes com
poder bactericida e acdo fungicida, para se obter ampla higienizacdo do ambiente,
dos equipamentos e utensilios utfilizados na cozinha e das mdos dos empregados
conforme a legislacdo que rege a matéria.

7.1.18.  Utilizar na cozinha e dreas afins, toalhas de papel para secagem de maos,
ndo sendo permitida, em hipdtese alguma, a utilizacdo de tecido para esse fim.

7.1.19.  Efetuar supervisdo rigorosa do processo de higienizacdo dos utensilios
utilizados para preparacdo e confeccdo dos alimentos, visando garantir a sanidade
microbioldgica.

7.1.20. Acondicionar o lixo da cozinha em sacos pldsticos proprios para tal fim,
providenciando a sua retirada didria de modo a garantir a seguranca contra riscos de
contaminacdo durante a remocdo e acondicionamento do lixo em local prdprio,
externo, de acordo com as determinagcdes das normas sanitdrias vigentes e o programa
de coleta seletiva do lixo, no local de preparacdo e confeccdo das refeicdes

7.1.21. Sempre que possivel a contratada deverd observar os preceitos de boas
prdticas ambientais, tais como: uso racional da dgua, eficiéncia energética, reducdo
de producdo de residuos alimentares e melhor aproveitamento dos alimentos,
programa de coleta seletiva de residuos sélidos no local de preparacdo e confecgcdo
das refeicdes, uso de produtos biodegraddveis, controle de poluicdo sonora no
ambiente do restaurante, destinacdo final adequada de residuos solidos, de oleos
utilizados em frituras e coccoes.

7.1.22. Responder inteira e solidariomente pela qualidade e autenticidade da
matéria- prima utilizada na confeccdo das refeicdes, mesmo ndo sendo a fabricante
da mesma, obrigando-se a substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, os itens
em que for verificado pelo fiscal da FMEL, que apresentam vicios, defeitos e incorrecoes,
resultantes da fabricacdo, fransporte, ou md conservacdo.

7.1.23. Em caso de infoxicacdo alimentar em algum membro da delegacdo,

-
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acionar a autoridade sanitdria para verificacdo e coleta de amostras do alimento
fornecido para que sejam tomadas as providéncias cabiveis.

7.1.24. Informar & CONTRATANTE a ocorréncia de qualquer ato, fato ou
circunst@ncia que possa atrasar, prejudicar ou impedir o bom andamento dos servicos,
sugerindo medidas para corrigir a situacado.

7.1.25.  Cumprir sistematicamente o cronograma estipulado pela CONTRATANTE
nas solicitacoes de servico.

7.1.26. Solicitar ou aceitar eventuais alteracdes nos carddpios, justificando por
escrito os motivos, visando sempre a melhor prestacdo dos servicos, sem custos
adicionais.

7.2. Obriga-se a Contratante:

7.2.1. Fornecer a CONTRATADA informacdes e esclarecimentos que venham a
ser solicitados.

7.2.2. Fornecer & CONTRATADA as recomendacdes e/ou instrucdes a serem

seguidas durante a prestacdo dos servicos.

7.2.3. Notificar expressamente a CONTRATADA, a respeito de quaisquer
iregularidades constatadas na prestacdo dos servicos, tendo prazo de 03 (irés) dias
Uteis para sand-las em totalidade.

7.2.4. Fornecer com antecedéncia de 20 (vinte) dias corridos da prestacdo do
servico, documento de solicitacdo de servico preenchida.

7.2.5. Indicar e informar a Confratada o servidor, presente no local da prestacdo
do servico para controle das solicitacdes e medicdes das refeicoes fornecidas.

7.2.6. Orientar, acompanhar e fiscalizar a CONTRATADA quanto d execucdo dos
servicos, sem prejuizo das disposicoes administrativas, civis ou penais.

7.2.7. Fiscalizar que os carddpios sejam cumpridos conforme proposto.

7.2.8. Solicitar ou aceitar eventuais alteracdes nos carddpios, justificando por
escrito os motivos, visando sempre a melhor prestacdo dos servicos.

7.2.9. Exigir pontualidade no cumprimento dos hordrios fixados no contrato.

7.2.10. Exigir a limpeza da drea fisica de preparo e confeccdo das refeicoes
(cozinha), equipamentos e utensilios utilizados na execucdo destes servicos.

7.2.11.  Comunicar ao preposto ou representante legal da contratada, para que
este tome as devidas providéncias, nos casos em que seja constatado pelo Fiscal de
Contrato conduta impropria, negligéncia ou incapacidade técnica de funciondrio da
Contratada, ou seja, que embarace e/ou dificulte a acdo da fiscalizacdo ou cuja
presenca seja prejudicial ao andamento dos frabalhos.

7.2.12.  Fazer vistorias periddicas do local de preparo e onde serdo servidos os
lanches e refeicdes.

7.2.13.  Fiscalizar a qualidade, higiene e conservacdo dos alimentos no local de
preparo através do fiscal técnico, que deverd visitar a cozinha a fim de verificar se a
mesma se encontra em condicdes satisfatdrias de higiene, se os produtos a serem
preparados estdo em bom estado de conservacdo e dentfro do prazo de validade.

7.2.14. Relatar as ocorréncias que exijiam comunicacdo das autoridades de
fiscalizacdo sanitdria e propor vistoria, se necessdrio.

7.2.15.  Anotar todas as queixas a serem examinadas e determinar o que for
necessario a regularizacdo de faltas ou defeitos verificados.

8. DO CONTRATO

8.1. Instrumento Contratual
8.1.1. Serd exigida apenas assinatura de confrato.
".
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( ) Somente por assinatura de contrato
() Autorizacdo de Fornecimento + Confrato de garantia e assisténcia técnica
(x ) Autorizagcdo de Fornecimento

() Outro.
8.2. Vigéncia
8.2.1. A presente contratacdo serd um servico ndo continuo, cujo prazo de

vigéncia contratual serd de 12 (doze) meses, vez que a contratacdo estd prevista no
Plano Plurianual.

8.3. Gestdo e Fiscalizagao

8.3.1. Gestor:

Nome: Caud Velho Nobrega

Cargo: Diretor Executivo da FMEL
Matricula: 2625701

E-mail: caua.nobrega@itajai.sc.gov.br

8.4. Fiscal:
Nome: Ricardo Arruda Souza

Cargo: Diretor de Desporto de Rendimento
Matricula: 1994201
E-mail: ricardo.souza@itajai.sc.gov.br

9. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

9.1. Importante salientar que os quantitativos repassados para a prestacdo do
servico, séo uma previsdo da CONTRATANTE baseada nas modalidades classificadas.
Porém, considerando que as competicdes possuem fases eliminatdrias, durante a
prestacdo do servico poderd haver divergéncia entre as quantidades solicitadas e as
quantidades efetivamente consumidas. Desta forma, € necessdrio realizar a medicdo
didria dos quantitativos a serem consumidos, por 01 (um) representante da
CONTRATADA e 01(um) representante da CONTRATANTE in loco;

9.2. Ao término da competicGo, as medicdes didrias realizadas serdo
anexadas umas as outras a fim de registro, e ficardo sob posse da CONTRATANTE, que
encaminhard uma copia digitalizada a CONTRATADA para emissdo da nota fiscal.

9.3. Os itens serdo recebidos:

9.3.1. Provisoriamente, durante o fornecimento das refeicdes, quando o fiscal
acompanhard a execucdo e o cumprimento do disposto neste Termo de Referéncia;

9.3.2. Definitivamente, ao final do evento, quando realizada a conferéncia da
medicdo e certificacdo da nota fiscal.

9.4. O pagamento serd efetuado em até 30 (trinta) dias, apds o encerramento

da competicdo, emissdo e apresentacdo e aceite da nota fiscal correspondente ao
quantitativo efetivamente utilizado, por meio de ordem bancdria, para crédito em
banco, agéncia e conta corrente, indicadas pelo Contratado em sua proposta
comercial.

9.5. Para fins de pagamento, a contratada deverd apresentar a
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comprovacdo da regularidade trabalhista, previdencidria e FGTS, além de outros
documentos que comprovem aregularidade da confratada nos termos do artigo 92,
inciso XVI da Lei 14.133/2021.

10. DA DOTACAO ORCAMENTARIA
10.1. As despesas correrdo a conta da dotacdo:

Orgao/ Umd,q.d N Subagao Natureza Fonte

Orcamentdaria

Despesa 157

Fundacdo Municipal de 2305- Eventos 3390 — 507

Esporte e Lazer Esportivos Aplicacoes

Diretas

11. DO VALOR ESTIMADO

11.1 Segundo tabela a seguir com os 3 orcamentos (em anexo) apresentam-se os
seguintes valores unitdrios e globais, com a média calculada.

SAO BENTO ALIMENTOS E | Tempero Verde Refei¢des Copa Gastronomia .
. PRECO MEDIO
EVENTOS LTDA LTDA Corporativa Ltda.
ITEM QUANTIDADE
VALOR VALOR VALOR VALOR
P TOTAL P TOTAL P TOTAL ) TOTAL
UNITARIO UNITARIO UNITARIO UNITARIO
Café da Manh3d 10.830 RS 20,00 R$ 216.600,00 RS 20,00 R$ 216.600,00 RS 21,50 RS 232.845,00 RS$20,50[ R$222.015,00
Almogo 10.830 RS 38,00[ RS 411.540,00 RS 39,00{ R$ 422.370,00 R$ 39,90 RS 432.117,00 R$38,97[ R$422.009,00
Jantar 10.830 RS 38,00[ RS 411.540,00 RS 41,00{ RS 444.030,00 RS 39,90| RS 432.117,00 R$39,63] R$429.229,00
R$ 1.073.253,00

11.2 O valor méximo estimado referente a contratacdo é de RS 1.073.253,00,
contudo, solicita-se que o mesmo assuma cardter sigiloso na fase preparatoria,
tornando-se publico apenas quando da fase externa do procedimento.

NORMELIO PEDRO WEBER
Superintendente Administrativo das Fundacdes

RICARDO ARRUDA SOUZA
Responsdvel TR
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