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TERMO DE REFERENCIA
Processo SIPE n° 268220/2024

1. Infrodugdo:
Processo licitatério para AQUISICAO DE RACAO OPERACIONAL DE EMERGENCIA (R3) - 12 HORAS,
PARA O CORPO DE BOMBEIROS MILITAR DE ITAJAi/SC, ATRAVES DO SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS.

2. Objeto:

Aquisicdo de Racdo Operacional de Emergéncia (R3) - 12 Horas para o Corpo de Bombeiros Militar
de Itajai/SC, por um periodo de 12 (doze) meses, através do Sistema de Registro de Precos, de
acordo com as especificacdes e quantitativos estimados neste Termo de Referéncia.

3. Justificativa:

3.1. Considerando que o Corpo de Bombeiros Militar de Santa Catarina atua em diversas atividades,
foi cricdo em 2011 A Forca Tarefa (FT), que sdo equipes de bombeiros militares, previamente
selecionadas, com habilidades técnicas especificas.

3.2. A FT tem a finalidade de potencializar as acdes de resposta a desastres. O 7° Batalhdo de
Bombeiros Militar de Itajai possui uma equipe de Forca Tarefa com bombeiros militares especializados
e aparelhados para frabalharem em situacdes de desastres naturais e ocorréncias de grande
magnitude com autonomia.

3.3. As racdes operacionais sdo elementos essenciais para que bombeiros militares, quando em
operacdo, tenham uma alimentacdo minima.

3.4. Para que a Forca Tarefa atue de forma eficiente e eficaz, faz-se necessdria a aquisicdo dessas
racdes operacionais, para que os militares que compdem as equipes estejam com a alimentacdo
necessdria e possam dar continuidade ao trabalho, sendo que em determinados momentos esses
bombeiros terdo somente essa alimentacdo para que possam estar em condicdes de salude para
atuar em alagamentos, inundacoes, enxurradas, incéndios florestais e outras acdes e operacodes de
busca e resgate em desastres ou calamidades publicas.

3.5. Cabe frisar que o quantitativo se trata de mera estimativa de consumo, utilizando-se somente
aquilo que efetivamente se fizer necessdrio ao longo da vigéncia da Ata de Registro de Precos.

4. Valor de Referéncia:
Global Estimado: R$112.500,00 (Cento e doze mil e quinhentos reais).

5. Dotagcdo Orcamentdria:

As despesas decorrentes dos produtos adquiridos correrdo & conta dos recursos oriundos do
Convénio Municipal 031/2023, de 21 de agosto de 2023, consignados no Orcamento do Municipio de
Itajai, na Dotacdo 710 — 3.3.90.00.00 Superdvit - Ordinario.

6. Adjudicagdo:
A adjudicacdo se dard pelo menor preco por item.
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7. Cotagdo de Precos:
Os valores dos produtos, foram divididos em itens e previamente estimados através de pesquisas de
precos junto aos fornecedores do objeto deste Termo de Referéncia, conforme tabela abaixo:

. . e Valor
ltem Objeto Quantidade | Valor Unitdrio
Total
1 CARDAPIO 1 - ESTROGONOFE DE CARNE BOVINA 200 R$ 112,50 R$ 22.500,00
2 CARDAPIO 2 - ESTROGONOFE DE FRANGO 200 R$ 112,50 R$ 22.500,00
3 CARDAPIO 3 - FEIJOADA 200 R$ 112,50 RS 22.500,00
4 CARDAPIO 4 - PICADINHO DE CARNE BOVINA AO MOLHO 200 R$ 112,50 R$ 22.500,00
5 CARDAPIO 5 - CARNE BOVINA AO MOLHO GOULASH 200 R$ 112,50 R$ 22.500,00
8. Caracteristicas Gerais:
8.1. COMPOSICAO
TIPO DE RACAO VALOR CALORICO TOTAL COMPOSICAO
(minimo)
Desjejum/almoco
R3 1.800 Kcal e

jantar/ceia

8.1.1. A racdo operacional de emergéncia (R3) compde-se de dalimentos bdsicos, itens
complementares e itens acessoérios, conforme descrito a seguir:

8.1.1.1. Alimentos bdsicos: forma a base das refeicdes e, tecnologicamente, sdo alimentos
termoprocessados, prontos para consumo, esterilizados em embalagens laminadas flexiveis, de longa
duracdo, sem necessidade de refrigeracdo.

8.1.1.2. ltens complementares: destinam-se a atender o pleno suprimento nutricional sendo
compostos por alimentos industrializados: liofilizados ou desidratados de fécil reconstituicdo ou outros
processos tecnoldgicos.

8.1.1.3. Acessérios: constituido de itens ndo alimentares cujo objetivo é propiciar condicoes
adequadas para o preparo e consumo da Racdo Operacional.

8.2. ACESSORIOS
8.2.1. Fogareiro portdtil deve ser montdvel e flexivel, com resisténcia minima para 4 (quatro)
operacdes de queima, sem comprometer sua estrutura.
8.2.1.1. Dimensdes aberto: 100 x 90 x 0,28 mm;
8.2.1.2. Dimensdes montado: 53 x 20 x 36 mm;
8.2.1.3. Capacidade de carga: no minimo, 1 kg de peso;
8.2.1.4. Material: folha de flandres, com tfratamento antiferrugem.
8.2.2. Alcool gel: constituido por 120 ml de dlcool etilico hidratado em gel, ndo aromatizado, limpido,
transparente e isento de residuos.
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8.2.3. Fosforo: caixa contendo até 40 unidades, conforme requisitos da Portaria INMETRO n° 624, de 22
de novembro de 2012.

8.2.4. Talher: constituido por 1 (uma) colher biodegraddvel, com resisténcia adequada & finalidade.
8.2.5. Lenco com dlcool (dlcool isopropilico 70%): embalado em saché, contendo 1 (uma) unidade.
8.2.6. Purificador de dgua: constituido por pastiihas, d base de dicloro-s-triazinatriona de sdédio,
destinadas ao tfratamento e desinfeccdo de dgua para consumo humano.

8.2.7. Instrucdes de uso: constituido por 1 (uma) folha de papel biodegraddvel, impressa, contendo
as instrucdoes de uso da Racdo, conforme modelo abaixo.

FORCA TAREFA DO 7° BATALHAO DE BOMBEIROS MILITAR - CBMSC
RACAO OPERACIONAL DE EMERGENCIA - R2
RAGAO PARA 12 HORAS

Instrucdes de uso

O adlimento deste pacote foi especialmente desenvolvido para uso em afividades de
adestramento ou combate, podendo ainda ser utilizado em outros tipos de operacdes militares.

Os alimentos contidos na racdo foram calculados para atender um homem no periodo a que se
destina. Portanto, consuma-os integralmente, evitando trocas dos alimentos componentes do
pacote. Lembre-se que, embora feito para ser agraddvel a todos, sua finalidade precipua é
fornecer uma alimentacdo equilibrada.

Constituicdo: refeicdo principal, itens complementares e itens acessérios.

SIGA CORRETAMENTE AS INSTRUGCOES DE CONSUMO CONTIDAS EM CADA EMBALAGEM.
ACESSORIOS: 1 fogareiro portdtil, 1 bisnaga de 120 ml de dlcool gel, 1 caixa de fosforos com 40
palitos, 1 cartela com 5 comprimidos purificadores de dgua, 2 sachés de lenco com dlcool, 1
colher e a folha de instrucdo de uso.

O fogareiro destina-se ao aguecimento em banho-maria dos pacotes dos alimentos bdsicos.

O combustivel tem capacidade de combustdo suficiente para o preparo das refeicdes principais e
dos complementos.

Cada comprimido para desinfetar dgua deve ser dissolvido em um volume de 500ml a 1 litro de
dgua. S6 beba ou use a dgua apds meia hora.

OS RESTOS DOS ALIMENTOS NAO DEVERAO SER GUARDADOS, POIS EM ALGUMAS HORAS
SE TORNARAO IMPROPRIOS AO CONSUMO.
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9. Embalagem:

9.1. EMBALAGEM PRIMARIA

9.1.1. Alimento bdsico: embalado em laminado flexivel multicamada, de quatro camadas, tfipo
“pouch”; hermeticamente fechado, com peso liquido de 250 gramas ou 350 gramas (variagcdo de £
35 gramas). Deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001, que
estabelece os critérios gerais para embalagens e equipamentos em contato com os alimentos.

9.1.2. Os pouchs sdo acondicionados, conjuntamente, em estojo de papel kraft que proporcione
protecdo adequada contra fissuras e/ou perfuracdes na embalagem primdria do alimento bdsico.
9.1.3. ltens complementares: embalagem resistente, de material atéxico, que impossibilite alteracdes
nas caracteristicas organolépticas e composicdo fisica e quimica do produto durante todo periodo
de transporte e estocagem. Deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de
2001, que estabelece os critérios gerais para embalagens e equipamentos em contato com os
alimentos.

9.1.4. Acessérios: devem ser acondicionados nos seguintes materiais:

9.1.4.1. Fogareiro: deverd estar acondicionado em embalagem pldstica, contendo instrucdes de
montagem.

5.1.4.2. Alcool em gel: deverd estar acondicionado em embalagem pldstica, tipo bisnaga, volume
de 120 ml, com tampa rosquedvel. Deve atender os requisitos estabelecidos pela Portaria INMETRO n°
460, de 18 de novembro de 2021.

5.1.4.3. Fésforo: acondicionado em embalagem Unica que contenha superficie de acendimento.
Deve atender o Regulamento Técnico aprovado pela Portaria INMETRO n° 624, de 22 de novembro
de 2012.

5.1.4.4. Talher: deverd estar acondicionado, individualmente, em embalagem biodegraddvel.

5.1.4.5. Lenco com dlcool: deverd estar acondicionado em saché individual.

5.1.4.6. Purificador de dgua: deverd estar acondicionado em cartel de material que garanta a
integridade do produto durante o periodo de validade, contendo 5 pastilhas.

9.2. EMBALAGEM SECUNDARIA

9.2.1. Os componentes da Ragcdo serdo acondicionados, conjuntamente, em embalagem, com as
seguintes caracteristicas:

9.2.1.1. Saco de polietieno, reciclavel, na cor verde-oliva (pantone 5605-PC) com a exitremidade
superior tfermossoldada.

9.2.1.2 O saco de polietileno deve ter a seguinte dimensdo:

9.2.1.2.1. Comprimento entre 330mm e 380mm;

9.2.1.2.2. Largura entre 280mm e 230mm;

9.2.1.2.3. Espessura de 0,20mm.

9.2.1.3. A embalagem secunddria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio
de 2001, que estabelece os critérios gerais para embalagens e equipamentos em contato com
alimentos.

9.2.1.4. O conjunto de refeicdes desjejum/almoco ou jantar/ceia e os acessérios sGo acondicionados
em embalagem com as seguintes caracteristicas:

9.2.1.4.1. Refeicdes: 1 (um) saco de polietileno, recicldvel, na cor verde-oliva (pantone 5605-PC),
termossoldado;

9.2.1.4.2. Acessérios: 1 (um) saco de polietileno, reciclavel, na cor verde-oliva (pantone 5605-PC),
termossoldado;

9.2.1.5. A embalagem intermedidria deve apresentar resisténcia adequada para armazenagem dos
itens e obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n°® 91, de 11 de maio de 2001, que estabelece os
critérios gerais para embalagens e equipamentos em contato com alimentos.
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9.3. EMBALAGEM TERCIARIA

9.3.1. As Racdes Operacionais devem ser acondicionadas, para fins de armazenagem e fransporte,
em embalagem com as seguintes caracteristicas:

9.3.1.1. Caixa standard de papeldo ondulado, com parede dupla, e montagem das abas internas e
externas com encontro no centro da caixa, unidas por fita gomada ou adesiva.

9.3.1.2. Capacidade de empilhamento: até 7 (sete) caixas, considerando 10 (dez) racdes R3.

9.3.1.3. Infernamente deve conter separador para distribuicdo e acondicionamento de 10 (dez)
unidades de R3, sendo 1 (uma) unidade por coléia.

9.3.2. A caixa de papeldo deve ter a seguinte dimensdo:

9.3.2.1. Comprimento 490mm;

9.3.2.2. Largura 490mm;

9.3.2.3. Altura 320mm;

9.3.2.4 Espessura 6mm.

9.4. A embalagem tercidria deve obedecer aos requisitos da NBR 14979:2009 - Embalagem de
papeldo ondulado - Determinacdo das dimensdes internas da caixa e NBR 9475:2012 - Determinacdo
da resisténcia d compressdo por carga constante.

10. Rotulagem:

10.1. NA EMBALAGEM PRIMARIA

10.1.1. Alimento bdsico: a rotulagem deve conter o nome do alimento, n° lote, data de fabricacdo,
data de validade. A rotulagem do estojo deve atender aos requisitos da RDC ANVISA n° 727, de 1 de
julho de 2022 - Dispde sobre a rofulagem dos alimentos embalados.

10.1.2. ltens complementares: a rotulagem deve atender aos requisitos da RDC ANVISA n° 727, de 1
de julho de 2022 - Dispde sobre a rotulagem dos alimentos embalados.

10.1.3. Acessdrios: a rotulagem de cada componente dos acessérios deve atender aos requisitos:
10.1.4 Fogareiro: instrucdes de montagem, desenho do procedimento de montagem, instrucdes de
uso do combustivel, identificacdo do fabricante.

10.1.5. Alcool gel: identificacdo do fabricante, data de validade, identificacdo do responsavel
técnico, peso/volume liquido, precaucdes de uso.

10.1.6. Fésforo: nUmero de fésforos, identificacdo do fabricante, composicdo, instrucdes de uso.
10.1.7. Purificador de dgua: nUmero de unidades, registro no Ministério da Saude, identificacdo do
responsdvel técnico, principio ativo, instrucdes de uso, precaucdes de uso, identificacdo do
fabricante, n® do lote, data de fabricacdo e data de validade.

10.1.8. Talher: isento de rotulagem.

10.1.9. Lenco com dlcool: nUmero de unidades, composicdo, data de validade.

10.2. NA EMBALAGEM SECUNDARIA

10.2.1. Quanto a rotulagem, devem apresentar impressas em uma das faces, com caracteres
legiveis, em lugar de destaque e de fdcil visualizacdo, as seguintes informacdes: FT DO 7° BBM -
CBMSC, RACAO OPERACIONAL DE EMERGENCIA (R3) - 12 HORAS, identificacdo do carddpio,
identificacdo do fabricante, data de fabricacdo e data de validade.

10.3. NA EMBALAGEM TERCIARIA

10.3.1. Cada caixa, com grupos de racdes completas, deve ser marcada nas duas faces externas de
maior drea, com caracteres legiveis, em lugar de destaque e de fdcil visualizacdo, com as seguintes
informacdes: FT DO 7° BBM - CBMSC, RACAO OPERACIONAL DE EMERGENCIA (R3) - 12 HORAS,
numero de unidades por caixa, identificacdo do carddpio, peso liquido do volume (em kg).
empilhamento mdaximo, identificacdo do fabricante, data de fabricacdo e data de validade.

10.3.2. Aracdo deve ser enfregue, no mdximo, 90 (noventa) dias apds sua fabricacdo.
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11. Carddpios:

iy MUNICIPIO

A racdo R3 serd composta por 5 (cinco) tipos de carddpios, com a seguinte composicdo de itens
alimentares e dos itens acessérios que sdo similares para todos os carddpios:
11.1 Carddpio 1 (C1) - Estrogonofe de carne bovina.

Refeicdo

ltem

Quantidade Valor
(unidade) Energético

Desjejum/Ceia

Café com leite e acUcar

1 Minimo

Barra de proteina sabor cookies e cream

1800 Kcal

Bebida ldctea sabor salada de frutas

Geléia de morango

Biscoito cream cracker

Almoc¢o/Jantar

Estrogonofe de carne bovina

Arroz

Farinha de mandioca

Café soluvel

Acucar cristal

Rapadura

Refresco de fruta sabor uva

Repositor hidroeletrolitico sabor limdo
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11.2. Carddpio 2 (C2) - Estrogonofe de frango.
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Refeicdo

ltem

Quantidade
(unidade)

Valor
Energético

Desjejum/Ceia

Café com leite e aclcar

1 Minimo

Barra de proteina sabor cookies e cream

1800 Kcal

Bebida ldctea sabor salada de frutas

Geléia de goiaba

Biscoito cream cracker

Almoco/Jantar

Estrogonofe de frango

Arroz

Farinha de mandioca

Café soluvel

Acucar cristal

Bananada

Refresco de fruta sabor uva

Repositor hidroeletrolitico sabor limdo
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11.3. Carddpio 3 (C3) - Feijoada.
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Refeicdo

ltem

Quantidade
(unidade)

Valor
Energético

Desjejum/Ceia

Bebida ladctea sabor chocolate

1 Minimo

Barra de proteina sabor cookies e cream

1800 Kcal

Bebida ldctea sabor salada de frutas

Geléia de morango

Biscoito cream cracker

Almoco/Jantar

Feijoada

Arroz

Farinha de mandioca

Café soluvel

AcuUcar cristal

Goiabada

Refresco de fruta sabor uva

Repositor hidroeletrolitico sabor limdo
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11.3. Carddpio 4 (C4) - Picadinho de carne bovina ao molho.
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Refeicdo

ltem

Quantidade
(unidade)

Valor
Energético

Desjejum/Ceia

Bebida ldctea sabor chocolate

1 Minimo

Barra de proteina sabor cookies e cream

1800 Kcal

Bebida ldctea sabor salada de frutas

Geléia de goiaba

Biscoito cream cracker

Almoco/Jantar

Picadinho de carne bovina ao molho

Arroz

Farinha de mandioca

Café soluvel

AcuUcar cristal

Bala de goma fipo jujuba

Refresco de fruta sabor laranja

Repositor hidroeletrolitico sabor limdo

Secretaria de Governo

Diretoria Executiva de Licitagoes e Contratos
Rua Alberto Werner 100 ¢ Vila Operdria
88304-053 e Itajai  Santa Catarina
itajai,sc.gov.br

Documento assinado digitalmente. Para verificar, acesse http://sipe.itajai.sc.gov.br?a=autenticidade e informe o e-DOC 7036B7E4

-_—

£ Pag. 09 de 21 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo CBMSC 00021887/2024 e o codigo 3150UB2K.


http://sipe.itajai.sc.gov.br/?a=consultaPublica&f=pesquisaPublicaDocumento&filter[edoc]=7036B7E4
http://sipe.itajai.sc.gov.br/?a=consultaPublica&f=pesquisaPublicaProcessoTCDF&filter[nrproc]=268220&filter[anoproc]=2024

11.5. Carddpio 5 (C5) - Carne bovina ao molho Goulash.
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Refeicdo

ltem

Quantidade
(unidade)

Valor
Energético

Desjejum/Ceia

Bebida ldctea sabor chocolate

1 Minimo

Barra de proteina sabor cookies e cream

1800 Kcal

Bebida ldctea sabor salada de frutas

Geléia de morango

Biscoito cream cracker

Almoco/Jantar

Feijoada

Arroz

Farinha de mandioca

Café soluvel

AcuUcar cristal

Goiabada

Refresco de fruta sabor uva

Repositor hidroeletrolitico sabor limdo
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12. Acessorios:

ltem Quantidade (unidade)
Fogareiro portdtil descartdvel 1
Alcool gel etilico hidratado 1
Caixa de fosforos 1
Talher 1
Lenco com dlcool 2
Purificador de dgua 5
Instrucdes de uso da racdo 1

13. Ficha Técnica dos ltens Alimentares:

13.1. Estrogonofe de Carne Bovina.

13.1.1. Principais Ingredientes: carne bovina, creme de leite, polpa de fomate, cogumelo e temperos
variados.

13.1.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: laminado flexivel
multicamada, tipo pouch. Secunddria: estojo de papel Kraft. Peso liquido: 350g (+ 35g).

13.1.3. Rotulagem: nome do produto, lote, data de fabricacdo e data de validade.

13.1.4. Condi¢cdes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.1.5. Padr&o microbiolégico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.1.6. Padrdo fisico-quimico: conforme Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, 4° edicdo, 2008 ou
Métodos Oficiais para Andlise de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, 2022.

13.1.7. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiquem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.1.8. Composicdo centesimal:

Determinagoes Padroes Observagao
Proteina (%) 11,7 Minimo
Lipidios (%) 4,1

13.1.9. Informagdo nutricional: porcdo de 350g (3 xicaras de chd). Valor energético minimo de 292
kcal ou 1221 kJ.

13.2. Estrogonofe de Frango.
13.2.1. Principais Ingredientes: carne de frango, creme de leite, polpa de tomate, cogumelo e
temperos variados.
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13.2.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: laminado flexivel
multicamada, tipo pouch. Secunddria: estojo de papel Kraft. Peso liquido: 350g (+ 35g).

13.2.3. Rotulagem: nome do produto, lote, data de fabricacdo e data de validade.

13.2.4. Condi¢coes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.2.5. Padrdo microbioldgico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n°® 724, de 1
de julho de 2022.

13.2.6. Padrdo fisico-quimico: conforme Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, 4° edicdo, 2008 ou
Métodos Oficiais para Andlise de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, 2022.

13.2.7. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiquem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.2.8. Composicdo centesimal:

Determinagoes Padroes Observagao
Proteina (%) 2.0 Minimo
Lipidios (%) 3.1

13.2.9. Informacdo nutricional: porcdo de 350g (3 xicaras de chd). Valor energético minimo de 240
kcal ou 1004 kJ.

13.3. Feijoada.

13.3.1. Principais Ingredientes: feijdo preto, carne seca bovina, pernil suino, linguica tipo paio e
temperos variados.

13.3.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: laminado flexivel
multicamada, tipo pouch. Secunddria: estojo de papel Kraft. Peso liquido: 350g (+ 35g).

13.3.3. Rotulagem: nome do produto, lote, data de fabricacdo e data de validade.

13.3.4. Condi¢coes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.3.5. Padrdo microbiolégico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.3.6. Padrdo fisico-quimico: conforme Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, 4° edicdo, 2008 ou
Métodos Oficiais para Andlise de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, 2022.

13.3.7. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiqguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.3.8. Composicdo centesimal:

Determinagoes Padroes Observagado
Proteina (%) 7.7 Minimo
Lipidios (%) 3.3

13.3.9. Informacdo nutricional: Porcdo de 350g (3 xicaras de chdl). Valor energético minimo de 336
kcal ou 1405 kJ.
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13.4. Picadinho de Carne Bovina ao Molho.

13.4.1. Principais Ingredientes: carne bovina, molho inglés, polpa de tfomate e tfemperos variados.
13.4.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n® 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: laminado flexivel
multicamada, tipo pouch. Secunddria: estojo de papel Kraft. Peso liquido: 350g (+ 35g).

13.4.3. Rotulagem: nome do produto, lote, data de fabricacdo e data de validade.

13.4.4. Condi¢coes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.4.5. Padrdo microbioldgico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.4.6. Padr&o fisico-quimico: conforme Normas Andaliticas do Instituto Adolfo Lutz, 4° edicdo, 2008 ou
Métodos Oficiais para Andlise de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, 2022.

13.4.7. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiquem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.4.8. Composicdo centesimal:

Determinagoes Padroes Observagao
Proteina (%) 11,7 Minimo
Lipidios (%) 4,0

13.4.9. Informacgdo nutricional: Porcdo de 350g (3 xicaras de chdl). Valor energético minimo de 330
kcal ou 1380 kJ.

13.5. Carne Bovina ao Molho Goulash.

13.5.1. Principais Ingredientes: carne bovina, leite em pd, mostarda, creme de leite, polpa de tomate
e temperos variados.

13.5.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n® 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: laminado flexivel
multicamada, tipo pouch. Secunddria: estojo de papel Kraft. Peso liquido: 350g (+ 35g).

13.5.3. Rotulagem: nome do produto, lote, data de fabricacdo e data de validade.

13.5.4. Condi¢coes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.5.5. Padrdo microbioldgico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.5.6. Padrdo fisico-quimico: conforme Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, 4° edicdo, 2008 ou
Métodos Oficiais para Andlise de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, 2022.

13.5.7. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiquem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.5.8. Composicdo centesimal:

Determinagoes Padroes Observagao
Proteina (%) 13,5 Minimo
Lipidios (%) 4,4
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13.5.9. Informacdo nutricional: Porcdo de 350g (3 xicaras de chd). Valor energético minimo de 315
kcal ou 1317 kJ.

13.6. Arroz.

13.6.1. Principais Ingredientes: arroz, éleo de soja, sal e temperos variados.

13.6.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: laminado flexivel
multicamada, tipo pouch. Secunddria: estojo de papel Kraft. Peso liquido: 250g (+ 35g).

13.6.3. Rotulagem: nome do produto, lote, data de fabricacdo e data de validade.

13.6.4. Condi¢coes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.6.5. Padrdo microbioldgico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.6.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiquem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.6.7. Informacgdo nutricional: Porcdo de 250g (2 xicaras de chd). Valor energético minimo de 265
kcal ou 1382 kJ.

13.7. Farinha de Mandioca.

13.7.1. Principais Ingredientes: farinha de mandioca.

13.7.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: poliéster
metalizado/polietileno termosolddvel. Peso liquido: 40g (+ 10%).

13.7.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022.

13.7.4. Condigcoes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.7.5. Padréo microbioldgico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.7.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiquem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.7.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 40g . Valor energético minimo de 116 kcal ou 485 kJ.

13.8. Rapadura.

13.8.1. Principais Ingredientes: caldo de cana de agucar.

13.8.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Peso liquido: 25g a 35g.
13.8.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022.

13.8.4. Condi¢des de armazenamento: temperatura ambiente.

13.8.5. Padr&o microbiolégico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.8.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiquem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.8.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 259 (1 barra) . Valor energético minimo de 74 kcal ou 309
kJ.

13.9. Goiabada.

13.9.1. Principais Ingredientes: acucar, polpa de goiabada e demais ingredientes.

13.9.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Peso liquido: 30g a 40g.
13.9.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022.

13.9.4. Condigcoes de armazenamento: temperatura ambiente.
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13.9.5. Padrdo microbioldgico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.9.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiquem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.9.7. Informacgdo nutricional: Porcdo de 30g (1 unidade) . Valor energético minimo de 87 kcal ou
364 kJ.

13.10. Bananada (em barra).

13.10.1. Principais Ingredientes: banana, agicar e demais ingredientes.

13.10.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Peso liquido: 30g a 40g.
13.10.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n°® 727, de 1 de julho de 2022.

13.10.4. Condicdes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.10.5. Padr&o microbiolégico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.10.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.10.7. Informagdo nutricional: Por¢gdo de 30g (1 unidade) . Valor energético minimo de 87 kcal ou
364 kJ.

13.11. Bala de Goma Tipo Jujuba.

13.11.1. Principais Ingredientes: acucar, xarope de glicose, amido de milho, aromatizante e demais
ingredientes.

13.11.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Peso liquido: 40g a 45g.
13.11.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022.

13.11.4. Condicdes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.11.5. Padrdo microbioldgico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.11.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.11.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 40g. Valor energético minimo de 120 kcal ou 502 kJ.

13.12. Geléia de Morango.

13.12.1. Principais Ingredientes: acUcar, polpa de morango e demais ingredientes.

13.12.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: blister pldstico.
Peso liquido: 15g (variacdo de + 10%).

13.12.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n°® 727, de 1 de julho de 2022.

13.12.4. Condicdes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.12.5. Padr@o microbiolégico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.12.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.12.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 15g (1 blister). Valor energético minimo de 26 kcal ou 108
kJ.
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13.13. Geléia de Goiaba.

13.13.1. Principais Ingredientes: acUcar, polpa de goiaba e demais ingredientes.

13.13.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: blister pldstico.
Peso liquido: 15g (variacdo de + 10%).

13.13.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n°® 727, de 1 de julho de 2022.

13.13.4. Condicdes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.13.5. Padr@o microbiolégico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.13.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.13.7. Informacdo nutricional: Por¢cdo de 15g (1 blister). Valor energético minimo de 26 kcal ou 108
kJ.

13.14. Refresco de Fruta Sabor Uva.

13.14.1. Principais Ingredientes: acUcar, polpa de uva em pd e demais ingredientes.

13.14.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: poliéster
metalizado/polietileno termosolddvel. Peso liquido: 45g (variacdo de + 10%).

13.14.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022.

13.14.4. Condicdes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.14.5. Padrdo microbioldgico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.14.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.14.7. Informacgdo nutricional: Por¢cdo de 45g. Valor energético minimo de 146 kcal ou 610 kJ.

13.15. Refresco de Fruta Sabor Laranja.

13.15.1. Principais Ingredientes: acUcar, polpa de laranja em pd e demais ingredientes.

13.15.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: poliéster
metalizado/polietileno termosolddvel. Peso liquido: 45g (variacdo de + 10%).

13.15.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n°® 727, de 1 de julho de 2022.

13.15.4. Condicdes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.15.5. Padrdo microbioldgico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.15.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.15.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 45g. Valor energético minimo de 146 kcal ou 610 kJ.

13.16. Repositor Hidroeletrolitico Sabor Limdo.

13.16.1. Principais Ingredientes: agucar, sal, acidulante acido citrico e demais ingredientes.

13.16.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: poliéster
metalizado/polietileno termosolddvel. Peso liquido: 55g (variacdo de + 10%).

13.16.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n°® 727, de 1 de julho de 2022.

13.16.4. Condicoes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.16.5. Padrdo microbiologico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.
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13.16.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.16.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 55g. Valor energético minimo de 174 kcal ou 728 kJ.

13.17. Café Soluvel.

13.17.1. Principais Ingredientes: café.

13.17.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: saché. Peso
liquido: 1,3g.

13.17.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022.

13.17.4. Condicdes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.17.5. Padrdo microbioldgico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.17.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.17.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 1,3g (1 blister). Valor energético minimo de 0 kcal ou 0 kJ.

13.18. Bebida L&ctea Sabor Salada de Frutas.

13.18.1. Principais Ingredientes: leite em pd integral, acUcar e aroma de frutas.

13.18.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: poliéster
metalizado/polietileno termosolddvel. Peso liquido: 65g (variacdo de + 10%).

13.18.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n°® 727, de 1 de julho de 2022.

13.18.4. Condicdes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.18.5. Padrdo microbioldgico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.18.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.18.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 65g. Valor energético minimo de 232 kcal ou 970 kJ.

13.19. Café com Leite e AcUcar (em pd).

13.19.1. Principais Ingredientes: café solUvel, leite em pd integral e demais ingredientes

13.19.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: poliéster
metalizado/polietileno termosolddavel. Peso liquido: 40g (variacdo de + 10%).

13.19.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n°® 727, de 1 de julho de 2022.

13.19.4. Condicoes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.19.5. Padr@o microbiologico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.19.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.19.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 40g. Valor energético minimo de 143 kcal ou 598 kJ.

13.20. Bebida Lactea Sabor Chocolate.

13.20.1. Principais Ingredientes: leite em pd integral, cacau em pd e demais ingredientes.

13.20.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: poliéster
metalizado/polietileno termosolddvel. Peso liquido: 40g (variacdo de + 10%).
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13.20.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n°® 727, de 1 de julho de 2022.

13.20.4. Condicdes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.20.5. Padrdo microbiolégico: conforme IN n® 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.20.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.20.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 40g. Valor energético minimo de 143 kcal ou 598 kJ.

13.21. Barra de Proteina Sabor Cookies e Cream.

13.21.1. Principais Ingredientes: mix protéico, biscoito sabor chocolate e demais ingredientes.

13.21.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Peso liquido: 30g a 40g.
13.21.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n°® 727, de 1 de julho de 2022.

13.21.4. Condicoes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.21.5. Padrdo microbiologico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.21.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.21.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 30g (1 barra). Valor energético minimo de 114 kcal ou 476
kJ.

13.22. AcUcar Cristal.

13.22.1. Principais Ingredientes: acucar.

13.22.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Primdria: saché. Peso
liquido: 5g (variacdo de + 10%).

13.22.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n°® 727, de 1 de julho de 2022.

13.22.4. Condi¢cdes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.22.5. Padr@o microbiologico: conforme IN n° 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.22.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.22.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 5g. Valor energético minimo de 17 kcal ou 71 kJ.

13.23. Biscoito Cream Cracker.

13.23.1. Principais Ingredientes: farinha de trigo, gordura vegetal, sal e demais ingredientes.

13.23.2. Embalagem: conforme RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001. Peso liquido: 50g
(variagcdo de + 10%).

13.23.3. Rotulagem: conforme RDC ANVISA n°® 727, de 1 de julho de 2022.

13.23.4. Condicdes de armazenamento: temperatura ambiente.

13.23.5. Padrdo microbiolégico: conforme IN n® 161, de 1 de julho de 2022 e RDC ANVISA n° 724, de 1
de julho de 2022.

13.23.6. Critério de aceitacdo: o alimento ndo deve apresentar sinais de alteracdes que indiguem a
presenca de microorganismos capazes de proliferarem condicdes normais de armazenamento e
distribuicdo.

13.23.7. Informacdo nutricional: Porcdo de 50g. Valor energético minimo de 202 kcal ou 845 kJ.
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14. Vigéncia

O prazo de validade do registro de precos serd de 01 ano contado a partir da data da publicagcdo
da respectiva Ata no Didrio Oficial do Municipio, e poderd ser prorrogado, por igual periodo, desde
que comprovado o preco vantajoso.

15. Local de Entrega:
A entrega dos produtos deverd ser realizada em dia Util, no hordrio comercial compreendido entre

08hsO0min e 18hs00min, no 7° Batalhdo de Bombeiros Militar, localizado na Av. Sete de Setembro, n°
1878, bairro Fazenda, Itajai-SC, CEP 88301-202.

16. Prazos:

16.1. O prazo para a entrega dos produtos serd de 60 (sessenta) dias corridos a partir da entrega da
autorizacdo de fornecimento ao vencedor do certame.

16.2. O prazo para pagamento ao fornecedor é de até 30 (trinta) dias, contados da data de entrega
da nota fiscal, isenta de erros, e apds a aceitacdo definitiva do objeto.

17.Recebimento:

17.1. O recebimento dos produtos adquiridos se dard da seguinte formai:

17.1.1. provisoriamente a partir da enfrega para efeito de verificacdo de conformidade com as
especificacdes constantes no Edital;

17.1.2. definitivamente, apds a verificacdo da conformidade com as especificacdes constantes do
Edital e da proposta, e sua consequente aceitacdo, que se dard até 05 (cinco) dias Uteis do
recebimento provisorio.

17.1.3. na hipdtese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do
prazo fixado, reputar-se-&d como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do
esgotamento do prazo.

17.1.4. a Administracdo rejeitard, no todo ou em parte, a entrega dos produtos em desacordo com
as especificacdes técnicas exigidas.

18. Pagamento:

18.1. O pagamento serd efetuado apds o recebimento definitivo dos produtos, mediante
apresentacdo de Nota Fiscal/Fatura, devendo indicar no corpo do documento fiscal o nimero da
Nota de Empenho.

18.2. O pagamento serd creditado em favor da Contratada por meio de ordem bancdria contfra a
entidade bancdria indicada em sua proposta devendo para isso, ficar explicitado o nome do
banco, agéncia, localidade e nUmero da conta corrente em que deverd ser efetivado o crédito, o
qual ocorrerd no prazo de 30 (trinta) dias apds a apresentacdo da nota fiscal, aceite e atesto por
servidor designado para esse fim.

18.3. NdGo haverdq, sob hipétese alguma, pagamento antecipado.

19. Qualificagéo Técnica
Atestado de Capacidade Técnica emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado,
comprovando que a licitante realizou fornecimento compativel com o objeto da presente licitacdo.
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Informacdes minimas no atestado: nome da pessoa juridica que forneceu o atestado, com
identificacdo da pessoa/cargo que assinou o documento; identificacdo do objeto; local e data.

20. Obrigagoes da Contratada:

20.1. A Contratada obriga-se a:

20.1.1. efetuar a entrega dos produtos em perfeitas condicdes, no prazo e local indicados pela
confratante, em estrita observ@ncia das especificacdes do Edital e da proposta, acompanhado da
respectiva nota fiscal.

20.1.3. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do produto, de acordo com os artigos 12,
13, 18 e 26, do Cdédigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990);

20.1.4. atender prontamente a quaisquer exigéncias da contratante, inerentes ao objeto da presente
licitacdo;

20.1.5. comunicar & contratante, no prazo méximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data
da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovacgdo;

20.1.6. manter, durante toda a vigéncia da Ata de Registro de Precos, em compatibiidade com as
obrigac¢des assumidas, todas as condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacdo;
20.1.7. ndo transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigacoes
assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacdes a que estd obrigada, exceto nas condicdes
autorizadas no Termo de Referéncia ou na Ata de Registro de Precos;

20.1.8. ndo permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do
menor de dezoito anos em frabalho noturno, perigoso ou insalubre;

20.1.9. responsabilizar-se pelas despesas dos tributos, encargos trabalhistas, previdencidrios, fiscais,
comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de pessoal, prestacdo de garantia e quaisquer
outras que incidam ou venham a incidir na entrega dos produtos.

21. Obrigagoes da Contratante:

21.1. A Confratante obriga-se a:

21.1.1. receber provisoriamente os produtos, disponibilizando local, data e hordrio;

21.1.2. verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos produtos recebidos
provisoriamente com as especificacdes constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitacdo e
recebimento definitivos;

21.1.3. acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da Contratada, através do fiscal do
contrato especialmente designado;

21.1.4. efetuar o pagamento no prazo previsto.

22. Fiscal do Contrato
22.1. As atividades relativas & orientacdo e controle do Contrato serdo acompanhadas pelo 2°
Sargento BM Mtcl 926308-0 Dénis da Silva Flores, designado como Fiscal do Contrato.
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23. Fiscal da Execug¢do do Contrato
23.1. Os produtos adquiridos serdo acompanhados e fiscalizados pelo 3° Sargento BM Micl 930579-3
Natasha de Oliveira Castro, designado como Fiscal da Execucdo do Contrato.

Itajai, data da assinatura digital

Major BM FILIPE DA SILVA DAMINELLI
Subcomandante do 7° Batalhdo de Bombeiros Militar
(assinado digitalmente)
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sgpe Assinaturas do documento

Caodigo para verificagdo: 3150UB2K

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatarios nas datas indicadas:

FILIPE DA SILVA DAMINELLI (CPF: 050.XXX.109-XX) em 30/09/2024 as 14:30:57
Emitido por: "SGP-e", emitido em 24/04/2019 - 18:02:56 e valido até 24/04/2119 - 18:02:56.
(Assinatura do sistema)

Para verificar a autenticidade desta copia, acesse o link https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo/conferencia-
documento/Q0JNUONFfOTk5MISWMDAYMTg4N18yMTg5NF8yMDIOXzNJNTBVQjJL ou o site
https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo CBMSC 00021887/2024 € 0 codigo
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