
 

 

PLANILHA DE CUSTOS DETALHADA 

 
1. PARÂMETROS GERAIS 

 
 Público: 770 pessoas 
 Eventos: 

o Almoço: 770 refeições 
o Café colonial: 770 atendimentos 

 Valor global estimado: R$ 116.270,00 

 

 
2. CUSTO POR REFEIÇÃO (BASE PRINCIPAL) 

 
2.1 Almoço (churrasco) 

 
Componente Custo Unitário (R$) Total (R$) 

Carnes (600g cru/pessoa) 22,00 16.940,00 
 

Acompanhamentos 8,00 6.160,00 

Pães e saladas 5,00 3.850,00 

Insumos gerais 3,00 2.310,00 

Subtotal por pessoa 38,00  

TOTAL ALMOÇO  29.260,00 

 
Custo por refeição (almoço): R$ 38,00 

 

 
2.2 Café Colonial 

 
Componente Custo Unitário (R$) Total (R$) 

Bebidas (café, leite, sucos) 6,00 4.620,00 

Panificados e bolos 12,00 9.240,00 

Frios e recheios 8,00 6.160,00 

Doces e complementos 4,00 3.080,00 

Subtotal por pessoa 30,00  

TOTAL CAFÉ COLONIAL  23.100,00 

 
Custo por atendimento: R$ 30,00 

 

 
3. MÃO DE OBRA 

 
Função Qtde Valor Unitário Total 

Cozinheiros 4 250,00 1.000,00 

Auxiliares de cozinha  8 180,00 1.440,00 



 

 

Função Qtde Valor Unitário Total 
 

Churrasqueiros 4 250,00 1.000,00 

Atendentes 12 150,00 1.800,00 

Limpeza 6 150,00 900,00 

Coordenação 2 300,00 600,00 

TOTAL MÃO DE OBRA   6.740,00 
 

4. LOGÍSTICA E OPERAÇÃO 

Item Total (R$) 

Transporte 2.500,00 

Montagem/desmontagem 2.000,00 
 

Energia/água/gás 1.500,00 

Equipamentos 3.000,00 

TOTAL 9.000,00 
 

 
5. ESTRUTURA (MOBILIÁRIO E UTENSÍLIOS) 

 
Item  Total (R$) 

Mesas e cadeiras 8.000,00 

Louças e utensílios 3.000,00 

Toalhas e apoio 1.500,00 

TOTAL 12.500,00 
 

 
6. MATERIAIS ACESSÓRIOS (LIMITADOS E JUSTIFICADOS) 

 
Item Qtde Unitário Total 

Convites 500 3,00 1.500,00 

Pulseiras 1.000 1,50 1.500,00 

Camisetas simples 200 25,00 5.000,00 

Chapéus simples 200 15,00 3.000,00 

TOTAL  11.000,00 

 
7. CUSTOS INDIRETOS 

 
Item Total (R$) 

  

Administração 5.000,00 

Tributos 6.000,00 

Margem lucro 7.670,00 

TOTAL 18.670,00 
 

 
8. RESUMO GERAL 



 

 

 

Grupo Valor (R$) 

Almoço 29.260,00 

Café colonial 23.100,00 

Mão de obra 6.740,00 

Logística 9.000,00 

Estrutura 12.500,00 

Materiais acessórios 11.000,00 

Custos indiretos 18.670,00 

TOTAL GERAL R$ 116.270,00 
 

 
9. INDICADORES IMPORTANTES (AUDITORIA) 

 

 💰 Custo total por participante: R$ 151,00 

 🍽️ Custo total alimentação por pessoa: R$ 68,00 

 ⚙️ Percentual alimentação: ~45% 
 🧾 Percentual custos indiretos: ~16% 

 
 
 

Jorge Andriani 
Assessor Executivo 

 
 

Flavia Cristina Faita Sehn 
Secretária Municipal de Agricultura e Expansão Urbana 
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