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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR — ETP

1. INFORMAGOES GERAIS

O Estudo Técnico Preliminar foi realizado de acordo com os elementos previstos no §12 do
art. 18 da Lei n? 14133, de 12 de abril de 2021.

Objetivo: Analisar a viabilidade da contratacdo intencionada, por meio de estudo técnico
preliminar, bem como levantar os elementos essenciais que servirdo para compor o Termo
de Referéncia, de forma a melhor atender as necessidades da Prefeitura Municipal de
Itajai/SC no que tange a este processo, cujo objeto é a contratacdo de empresa para
prestacdo de servicos de alimentacdo (almogo e jantar) destinados as equipes de apoio,
servidores publicos, agentes de seguranca, fiscalizacdo e demais profissionais diretamente
envolvidos na organizacdo e execucdo da 372 Marejada, a ser realizada no Centreventos
Governador Luiz Henrique da Silveira, no periodo de 12 a 11 de outubro de 2026.

Area requisitante da contratagdo: Secretaria Municipal de Turismo e Eventos / Fundo
Municipal de Turismo

I - INFORMAGOES GERAIS

1. Equipe de Planejamento
Nome cargo/funcio Matricula | E-mail
Diego Henrique | Diretor Executivo 2764201 diego.henrique@itajai.sc.gov.br
de Jesus Oliveira
Karine Momm Diretora de Planejamento 2726602 karine.momm@itajai.sc.gov.br
Rodrigo Luiz | Consultor Técnico Adm. 1197601 turismo@itajai.sc.gov.br
Flamia

Il - DIAGNOSTICO SITUACAO ATUAL
2. Descri¢do do problema a ser resolvido ou da necessidade apresentada (art. 18, § 19,1, da
Lei Federal n2 14.133, de 2021).

A Secretaria e o Fundo Municipal de Turismo tém como premissa essencial incentivar,
difundir e promover o desenvolvimento da atividade turistica no Municipio de Itajai. Neste
contexto, a 372 Marejada consolida-se como o evento de maior destaque, projetado
fundamentalmente sob os pilares da inclusdo, da acessibilidade e da sustentabilidade.

A complexa operacao deste evento de grande porte depende da atuagdo continua de
diversas frentes de trabalho, englobando servidores da prdpria Secretaria de Turismo,
efetivos das Forgas de Seguranca (como a Guarda Municipal), equipes de fiscalizacdo e
voluntarios. Estes profissionais estardo submetidos a extensas jornadas de trabalho ao longo
dos 11 dias de evento, compreendidos entre 12 e 11 de outubro de 2026.

O fornecimento de alimentacdo adequada (almocos e jantares) no proprio local do evento
constitui uma necessidade operacional critica, pois a interrupcdao das atividades e o
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afastamento das equipes de seus postos para a busca de refeicbes externas ocasionaria o
desamparo de dreas vitais. Consequentemente, a contratacdo visa assegurar a permanéncia
ininterrupta das equipes em seus postos, garantindo a eficiéncia operacional, a seguranca
ostensiva do evento e as condi¢Ges adequadas de trabalho para os colaboradores.

3. Demonstrac¢ao da previsao da contratacao com o Plano Anual de Contratagées (art. 18, §
12, 11, da Lei Federal n2 14.133, de 2021).

A contratacdo esta prevista no Plano Anual de Contrata¢cdes do Municipio e alinhada
ao calendario oficial de eventos.

4. Descricao dos requisitos da potencial contratacdo (art. 18, § 12, Ill, da Lei Federal n?
14.133, de 2021.

4.1 Requisitos técnicos:

4.1.1 Fornecimento de refeigdes em padrao buffet;

4.1.2 Atendimento as normas da Vigilancia Sanitaria;

4.1.3 Estrutura adequada para preparo e distribuicao;

4.1.4 Preparo das refeicdes no local do evento, em drea coberta de aproximadamente 10m x
10m disponibilizada pela Administracdo, podendo esta estar situada sob tenda ou outra
estrutura de cobertura existente no evento, cabendo a Contratada providenciar toda a
infraestrutura, isolamento, fechamento, instala¢des, equipamentos e demais recursos
necessarios a implantac¢ado e funcionamento da cozinha;

4.1.5 Disponibilizacdo, pela Contratada, dos equipamentos, utensilios, mobilidrio, mao de
obra e demais recursos necessarios a execucao do servico;

4.1.6 Fornecimento das refeicdes em sistema de buffet livre, nos hordrios estabelecidos pela
Administragao;

4.1.7 Utilizacdo de utensilios reutilizaveis para o servico das refeicdes, em observancia as
diretrizes da Politica de Plastico Zero adotada pela Secretaria Municipal de Turismo e
Eventos.

4.2 Qualificacdo técnica:

4.2.1 Atestado de Capacidade Técnica emitido por pessoa juridica de direito publico ou
privado, comprovando que a licitante prestou servico compativel em caracteristicas com o
objeto da presente licitacdo. Informacdes minimas no atestado: nome da pessoa juridica que
forneceu o atestado, com identificacdo da pessoa/cargo que assinou o documento;
identificacdo do objeto fornecido; local e data.

4.3 Requisitos legais:

4.3.1 Alvard Sanitério valido.

4.3.2 A Contratada deverd possuir e/ou providenciar, conforme aplicavel a execu¢do do
objeto, as licengas, alvaras, autorizacbes e demais documentos exigidos pelos drgaos
competentes, inclusive aqueles relacionados a seguranga contra incéndio, quando exigiveis.
4.3.3 Regularidade fiscal e trabalhista.

5. Estimativas das quantidades para contratacdao, acompanhadas de memorias de calculo e
dos documentos que lhe ddo suporte (considerar interdependéncias com outras
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contratagdes, de modo a possibilitar economia de escala) (art. 18, § 12, IV, da Lei Federal
n? 14.133, de 2021).

Para a definicdo do quantitativo da contratacdo, foi considerado o histérico de refeicdes
destinadas as equipes de trabalho nas edi¢cbes anteriores da Marejada, especialmente os
dados de consumo das edi¢des mais recentes, bem como o periodo efetivo de realizacdo da
372 Marejada.

Conforme os registros disponiveis, verifica-se o seguinte histdrico:

Ano | Quantitativo Previsto | Quantitativo Consumido | % Utilizado
2019 1.960 1.960 100,00%
2022 2.500 1.920 76,80%
2024 2.500 2.100 84,00%
2025 2.500 2.462 98,48%

Para 2019, considera-se o quantitativo constante da contratacdo, diante da auséncia de
informacao distinta quanto a efetiva execucao.

Para os exercicios de 2022 e 2024, foi considerado como quantitativo utilizado aquele
correspondente aos respectivos valores empenhados. Para 2025, os registros internos
apontam o fornecimento de 2.462 refeiges, correspondente a 98,48% das 2.500 refei¢oes
previstas.

A andlise das edicdes mais recentes demonstra utilizacdo significativa dos quantitativos
contratados, especialmente em 2025, quando foram consumidas 2.462 das 2.500 refei¢bes
previstas, restando margem de apenas 38 refei¢cdes (1,52%). Esse historico foi utilizado como
referéncia para o planejamento inicial da contratacao de 2026.

Inicialmente, considerando-se uma programacado de 18 dias de evento, havia sido estimado
0 quantitativo maximo de 2.800 refeicdes. Contudo, com a definicdo da realizacdo da 372
Marejada no periodo de 12 a 11 de outubro de 2026, correspondente a 11 dias de evento,
tornou-se necessario redimensionar a demanda, de modo a adequa-la ao periodo efetivo de
funcionamento.

Para esse redimensionamento, adotou-se como referéncia a proporcionalidade entre o
guantitativo inicialmente projetado e a reducdo do nimero de dias:

2.800 refeigOes + 18 dias x 11 dias = aproximadamente 1.711 refeig¢oes.

Considerando o cardter estimativo da contratacdo e a necessidade de estabelecer
guantitativo compativel com a demanda efetivamente projetada, adota-se, mediante
arredondamento para fins de planejamento, o quantitativo maximo estimado de 1.700
refeicdes para a 372 Marejada.
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O quantitativo representa, portanto, a atualizacdo da estimativa anteriormente realizada,
preservando a proporcionalidade do dimensionamento original e evitando a manutencdo de
guantitativo calculado para periodo de execucdo superior ao efetivamente previsto para o
evento.

Para definicdo da distribuicdo entre almocgo e jantar, consideraram-se os dias e horarios
previstos de funcionamento da 372 Marejada. O evento ocorrera de 12 a 11 de outubro de
2026, com funcionamento previsto das 18h as 00h nos dias uteis e das 11h as 00h aos
sabados e domingos, podendo haver extensdo do horario de funcionamento nas sextas-
feiras e sabados.

Dessa forma, o jantar podera ser necessario durante todos os 11 dias do evento, enquanto o
almoco ficara concentrado nos dias de funcionamento a partir das 11h, correspondentes aos
dias 03, 04, 10 e 11 de outubro, além de eventuais necessidades operacionais devidamente
justificadas.

Para fins de dimensionamento inicial, o quantitativo global fica assim distribuido:

Refeicdo Quantitativo maximo estimado
Almogo 400

Jantar 1.300

Total 1.700

A distribuicdo de 400 almogos e 1.300 jantares constitui estimativa operacional inicial
dentro do quantitativo global projetado, considerando a maior incidéncia de jantares ao
longo dos 11 dias do evento e a concentracdo dos almocos nos dias de funcionamento a
partir das 11h. Os quantitativos constituem limites maximos estimados por item, ndo
implicando obrigagdo de consumo integral ou distribui¢ao uniforme por dia.

O fornecimento observard a efetiva necessidade das equipes, os respectivos turnos de
trabalho e os procedimentos de solicitacdo e controle estabelecidos para a execucdo
contratual, sendo devido pagamento apenas pelas refeicdes efetivamente fornecidas e
devidamente aferidas pela Administragao.

O dimensionamento encontra-se amparado nos dados histéricos das edi¢cdes anteriores da
Marejada e, especialmente, na adequacdo proporcional da estimativa inicialmente
elaborada para 18 dias ao periodo definitivo de 11 dias da edicao de 2026, resultando em
guantitativo compativel com a duracdo efetiva do evento e com a necessidade de
racionalizacdo da contratacdo.

Il - PROSPECCAO DE SOLUCOES

6. Levantamento mercadoldgico (que consiste na andlise das alternativas possiveis, e
justificativa técnica e econdmica da escolha do tipo de solugao a contratar) (art. 18, § 12, V,
da Lei Federal n2 14.133, de 2021).

Considerando a necessidade de fornecimento de alimentacdo as equipes que atuardo na 372
Marejada, foram analisadas as seguintes alternativas disponiveis para atendimento da
demanda:



SECRETARIA

DE TURISMO
E EVENTOS
DE ITAJAI

a) Execucgdo direta pela Administragdo: consistiria na aquisicdo dos géneros alimenticios e
no preparo e fornecimento das refeicdes com estrutura e pessoal préprios. A alternativa
mostra-se inadequada, considerando a auséncia de estrutura operacional, equipamentos e
equipe especifica disponiveis para assumir o preparo e fornecimento continuo das refei¢cdes
durante o evento.

b) Aquisicdo de refeicdes prontas, preparadas externamente e entregues no local do
evento: alternativa que reduz a necessidade de estrutura de preparo no local, porém exige
transporte diario das refeicdes, maior controle de tempo e temperatura e logistica de
entregas compativel com os diferentes horarios e quantitativos demandados.

c) Contratagdo de empresa especializada para prestagdo do servico de alimentacdo no
local do evento: compreende o preparo e fornecimento de almogo e jantar no préprio local
disponibilizado pela Administracdo, cabendo a contratada disponibilizar os equipamentos,
utensilios, mdo de obra, insumos e demais recursos necessarios a execugao do servigo.

A partir das alternativas identificadas, considera-se a Solugao “c” a mais adequada, por
proporcionar maior controle sobre o preparo e fornecimento das refeicdes, melhor
adequacao aos hordrios e as variacdes da demanda das equipes, além de concentrar em
empresa especializada a responsabilidade pela execucdo e pelas condi¢Ges sanitarias do
servigo.

6.1. Comparativo das solugées:

Critério Execugao direta pela RefeigOes prontas Empresa especializada
Administragao produzidas externamente| com preparo no local
Dispensa de estrutura e pessoal ~
P - . P - N3o atende Atende Atende
proprios da Administragdo
Adequacgdo aos horarios e . .
q. E Parcial Parcial Atende
variagdes da demanda
Controle das condi¢des de . .
.Q Parcial Parcial Atende
preparo e fornecimento
Reducdo da logistica de ~
¢ g o Atende N3o atende Atende
transporte de refei¢des prontas
Centralizagdo da ~
- ¢ . N3o atende Atende Atende
responsabilidade pela execugdo
Eficiéncia administrativa e ~ .
. N3o atende Parcial Atende
operacional

Diante do comparativo, a contratacdao de empresa especializada para execugao do servico de
alimentacdo no local do evento apresenta-se como a solucdo técnica e operacionalmente
mais adequada a necessidade da Administracdo, especialmente pela capacidade de
atendimento conforme a demanda, reducdo dos riscos relacionados ao transporte de
refeicdes prontas e concentracdo da responsabilidade pela execu¢dao em fornecedor
especializado.

A analise econémica da solucdo serd complementada pela estimativa de precos apresentada
no item 7 deste ETP.



SECRETARIA

DE TURISMO
E EVENTOS
DE ITAJAI

7. Estimativa do valor da contratagao (art. 18, § 12, VI, da Lei Federal n2 14.133, de 2021).
Para estimativa preliminar do valor da contratacdo, foram analisadas contratacdes publicas
recentes com objeto semelhante, considerando o fornecimento de refeicGes em sistema de

buffet para atendimento de equipes e participantes de eventos.

Foram identificadas as seguintes referéncias:

Valor

Referéncia Caracteristica P
unitario

Municipio de Itajai — Contrato n? 274/2026 — 402 Festa

Nacional do Colono Almoco e jantar em buffet livre RS 34,99

Municipio de Nova Itaberaba — Contrato n2 72/2026 Almoco em buffet livre RS 39,50
Municipio de Videira — Contrato CT 358/2026 — Expovideira|Refeicdes para equipe de apoio de

R$ 35,00
2026 evento

As referéncias pesquisadas apresentam valor médio de RS 36,50 por refeicdo.

Para fins de estimativa da presente contratacdo, contudo, adotou-se o valor unitario de RS
34,99, correspondente ao Contrato n? 274/2026 do Municipio de Itajai, firmado em
12/06/2026, por se tratar da referéncia de maior similaridade com o objeto pretendido. A
contratacao destinou-se ao fornecimento de alimentag¢ao aos colaboradores envolvidos na
realizagdo da 402 Festa Nacional do Colono e contemplou 720 almogos e 720 jantares em
sistema de buffet livre.

Além da maior aderéncia ao objeto, o valor adotado é inferior a média das referéncias
pesquisadas, demonstrando compatibilidade com os precos praticados em contratagoes

publicas recentes.

A estimativa fica assim estabelecida:

- . Quantidade maxima|Valor unitario|Valor total
Item |Descrigao Unidade . . .
estimada referencial estimado
1 ﬁ\'lr:’eogo ~  buffetlp feicao 400 RS 34,99 RS 13.996,00
2 Jantar — buffet livre |Refei¢do |1.300 RS 34,99 RS 45.487,00
TOTAL 1.700 RS 59.483,00

Memoédria de cdlculo: 1.800 refeicdes x RS 34,99 = RS 59.483,00

Dessa forma, estima-se preliminarmente o valor total da contratacdo em RS 59.483,00
(cinquenta e nove mil quatrocentos e oitenta e trés reais), conforme documentos e
referéncias que integram a pesquisa de precos do processo.

IV - SOLUGAO ESCOLHIDA
8. Descri¢ao da solugdo escolhida (art. 18, § 12, VII, da Lei Federal n? 14.133, de 2021).

Diante dos estudos realizados, define-se como solucdo a contratacdo de empresa
especializada para prestacdo de servicos de alimentacdo, compreendendo o preparo e
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fornecimento de almogo e jantar, em sistema de buffet livre, destinados as equipes que
atuardo na 372 Marejada.

A contratacdo serad realizada por meio de procedimento licitatorio, para atendimento
especifico da 372 Marejada, a ser realizada no periodo de 12 a 11 de outubro de 2026, no
Centreventos Governador Luiz Henrique da Silveira.

Estima-se o fornecimento maximo de 1.700 (mil e setecentas) refeicdes, sendo 400 almogos
e 1.300 jantares, conforme a efetiva necessidade das equipes e os respectivos turnos de
trabalho, ndo havendo obrigacdo de consumo integral do quantitativo estimado.

8.1. Local, preparo e fornecimento

A producdo dos alimentos devera ser realizada no local do evento, em darea especifica
destinada a instalagcdo da cozinha, e as refei¢cdes serao fornecidas nos seguintes horarios:

a) Almocgo: das 12h as 14h;
b) Jantar: das 19h as 21h.

As refeicdes deverdao ser servidas no regime de buffet livre, com reposicdo adequada
durante todo o periodo de atendimento.

8.2. Composi¢ao minima do cardapio

O carddpio oferecido devera conter, obrigatoriamente, em todas as refeicdes de almoco e
jantar:

e arroz
e macarrao;
o feijao;

e 03 variedades de carne;

e 04 acompanhamentos, tais como lasanha, legumes, aipim, batata frita, polenta e/ou
outros;

e 05 tipos de salada crua, tais como alface, tomate, cenoura, rucula, repolho e/ou
outros;

e 01 sobremesa;

e por refeicdo, 01 refrigerante em lata, além de suco natural e dgua disponibilizados
em bebedouro e suqueira.

O consumo de agua e suco devera ocorrer mediante utilizacdo de copos reutilizaveis, nao
sendo admitidos copos descartaveis ou outras embalagens plasticas para essa finalidade.

8.3. Estrutura disponibilizada pela Administragao
A Administragao disponibilizara a Contratada, no local do evento, drea coberta, com

dimensdo aproximada de 10m x 10m, destinada a instalacdo da cozinha e a execugdo dos
servicos de alimentacdo.
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A drea disponibilizada podera estar situada sob tenda ou outra estrutura de cobertura
existente no evento, cabendo a Administracdo exclusivamente a disponibilizacdo do espaco
fisico coberto.

Caberd integralmente a Contratada providenciar, as suas expensas, toda a infraestrutura
necessaria a instalacdo, adequacdo, isolamento, fechamento, funcionamento e operacao da
cozinha, inclusive divisérias, fechamentos, protecdo das dareas de manipulacio e
armazenamento, instalacbes e materiais elétricos e hidraulicos, equipamentos, utensilios,
mobilidrio e demais recursos necessarios a execugao do objeto.

A Contratada deverd avaliar previamente as condicdes do espaco disponibilizado e
providenciar todas as adequacGes necessdrias para que a cozinha e as demais areas sob sua
responsabilidade atendam as normas sanitdrias, ambientais, de seguran¢a e demais
exigéncias aplicaveis a atividade.

A disponibilizacdo da area coberta pela Administracdo ndo transfere a esta a
responsabilidade pela montagem ou fornecimento da estrutura operacional da cozinha, que
permanecera integralmente sob responsabilidade da Contratada.

8.4. Responsabilidades da Contratada

Cabera a Contratada fornecer, instalar e manter, durante todo o periodo de execucdo, todos
0S recursos necessarios ao preparo, armazenamento e fornecimento das refeigcGes,

incluindo:

a) equipamentos para instalacdo e funcionamento da cozinha, tais como fogao, geladeiras e
demais equipamentos necessarios;

b) material elétrico e hidrdulico necessdrio as respectivas ligacdes;

c) gas para preparo dos alimentos, observadas as normas de seguranca aplicaveis;
d) panelas e demais utensilios necessarios ao preparo;

e) pratos de louca, talheres, copos reutilizaveis e guardanapos;

f) estrutura e utensilios para servir as refei¢Bes, incluindo réchauds, travessas, conchas,
colheres e materiais correlatos;

g) mesas para montagem do buffet e respectivas toalhas;

h) mesas, cadeiras e/ou bancos em quantidade suficiente para acomodar 50 (cinquenta)
pessoas sentadas simultaneamente;

i) contéiner reefer ou equipamento analogo, caso necessdrio para assegurar o adequado
armazenamento e conservacdao dos géneros alimenticios nas condicdes exigidas pela
legislacdo sanitaria, sendo de responsabilidade da Contratada avaliar e disponibilizar solucao
compativel com sua operacao.
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j) demais materiais, equipamentos, mdo de obra e estruturas necessdrios a adequada
execug¢ao do servigo.

8.5. Politica de Plastico Zero

A execucdo deverd observar a Politica de Plastico Zero adotada pela Secretaria Municipal de
Turismo e Eventos, ndo sendo permitida a utilizacdo de itens descartaveis de plastico para
servir as refeicOes, tais como pratos, copos, talheres e materiais similares.

A Contratada deverd utilizar loucas, copos e talheres reutilizaveis, assumindo todos os
procedimentos e custos relacionados a disponibilizacdo, recolhimento, higienizacao,
reposicdo e manutencao desses utensilios durante os periodos de atendimento.

8.6. Controle das refei¢cGes e afericao para pagamento

O controle das refei¢cdes efetivamente fornecidas sera realizado pela Secretaria Municipal de
Turismo e Eventos mediante sistema de tickets individuais, numerados sequencialmente e
previamente controlados pela Administracdo.

Caberda a Contratada a confeccdo de até 1.700 (mil e setecentos) tickets, contendo
identificacdo visual da 372 Marejada e numeracgdo individual e sequencial, conforme modelo
previamente aprovado pela Secretaria Municipal de Turismo e Eventos.

Considerando a estimativa maxima de 400 almogos e 1.300 jantares, os tickets deverdo ser
confeccionados de forma a permitir a identificacdo inequivoca do tipo de refeicdo, mediante
séries distintas, conforme segue:

I = Almogo: 400 tickets, numerados de A0001 a A0400;
Il — Jantar: 1.300 tickets, numerados de J0O001 a J1300.

A totalidade dos tickets confeccionados deverd ser entregue previamente a Secretaria
Municipal de Turismo e Eventos, no prazo a ser estabelecido no Termo de Referéncia, ndo
podendo permanecer com Contratada qualquer ticket ndo entregue, copia, segunda via ou
outro documento que possibilite acesso a refeicdo.

A guarda, controle e distribuicdo dos tickets aos beneficiarios serdo de responsabilidade
exclusiva da Administragao.

A numeracdo individual e sequencial terd por finalidade assegurar a rastreabilidade e
unicidade dos tickets, evitando duplicidade, reproducao, reutilizacdo ou contabilizacdo em
duplicidade de refei¢des.

Cada ticket sera valido para uma Unica refeicdo e uma Unica utilizacdo, devendo ser
entregue pelo beneficiario a Contratada no momento do acesso ao buffet e imediatamente
recolhido.
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Fica vedada a emissdao de segunda via, reproducdo ou confeccao de tickets adicionais pela
Contratada sem prévia e expressa autorizacdo da Administracao.

Os tickets recolhidos deverdo ser mantidos pela Contratada, separados e organizados por
tipo de refeicdo e, quando solicitado pela fiscalizagdo, por data de atendimento, sendo
apresentados a Secretaria Municipal de Turismo e Eventos para conferéncia.

Para fins de medicdo e pagamento, serdo consideradas exclusivamente as refei¢cOes
efetivamente fornecidas e comprovadas por tickets validos, numerados e previamente
disponibilizados pela Administragdo aos beneficidrios, mediante confronto com os controles
mantidos pela fiscalizacdo.

O quantitativo de 1.700 refeicdes constitui limite maximo estimado da contratagcdo, nao
representando obrigacdo de consumo ou pagamento integral pela Administracdo, sendo
devido pagamento exclusivamente pelas refeicdes efetivamente fornecidas, aferidas e
validadas.

8.7 Da exclusividade da area destinada a execug¢ao contratual

A drea coberta disponibilizada pela Administracdo, destinada a instalacdo da cozinha,
preparo, armazenamento, distribuicdo e fornecimento das refeicdes, sera utilizada
exclusivamente para a execucdo do objeto desta contratacdo.

Fica vedada a Contratada, na area destinada a execugao deste contrato, a comercializacao,
fornecimento ou distribuicdo, onerosa ou gratuita, de refei¢Ges, alimentos ou bebidas a
terceiros nao autorizados pela Administracdo, ndo podendo o espaco ser utilizado como
restaurante, ponto de venda ou estabelecimento aberto ao publico.

O acesso ao buffet serd restrito aos beneficidrios autorizados pela Secretaria Municipal de
Turismo e Eventos, mediante apresentacdo e entrega do respectivo ticket de controle.

A vedacdo tem por finalidade assegurar a capacidade operacional destinada a demanda da
Administra¢do, a adequada fiscalizacao da execugao, o controle dos quantitativos fornecidos
e a utilizacdo exclusiva do espaco para a finalidade publica objeto da contratacao.

8.8 Condig¢Oes gerais de execugao

A Contratada sera responsdvel por todas as licengas, alvards e demais autorizagdes
necessarias a execucao dos servi¢os de alimentacdo, bem como pelo atendimento as normas
sanitarias, ambientais, de seguranca e demais disposi¢cGes aplicaveis.

As refeicbes e os servicos prestados estardo sujeitos a fiscalizacdo e aceitacdao pela
Administracdo, podendo ser recusados quando estiverem em desacordo com o cardapio,
padroes de qualidade, condicBes sanitarias ou demais especificacdes da contratagao,
cabendo a Contratada promover a corre¢do ou substituicdo necessaria em prazo compativel
com o horario de fornecimento da respectiva refeigcao.
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A solugdo serd viabilizada por uma Unica contratacdo, ndo sendo identificada a necessidade
de contratacdo complementar especifica para a execucdo do servico de alimentacao.

9. Justificativas para o parcelamento ou n3o da contratagdo (art. 18, § 12, VIII, da Lei
Federal n? 14.133, de 2021).

Ndo se recomenda o parcelamento da contratacao, considerando que o fornecimento de
almocgo e jantar integra uma Unica solucdo de alimentacdo, a ser executada no mesmo local
e periodo.

A contrata¢do por um Unico fornecedor favorece a padronizagdo das refei¢des, a utilizagao
compartilhada da estrutura e da equipe, bem como simplifica a coordenacao e fiscalizagao
do servico, evitando a duplicidade de estruturas e responsabilidades.

10. Contratacdes correlatas e/ou interdependentes (art. 18, § 12, XI, da Lei Federal n2
14.133, de 2021).

N3o ha necessidade de contrata¢des correlatas e/ou interdependentes para o objeto deste
processo licitatério.

11. Demonstrativo dos resultados pretendidos em termos de economicidade e de melhor
aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis (art. 18, § 192,
IX, da Lei Federal n2 14.133, de 2021).

11.1 Garantir o fornecimento adequado e continuo de alimentacdo as equipes que atuarao
nos diferentes turnos da 372 Marejada.

11.2 Reduzir interrupgdes operacionais decorrentes do afastamento das equipes para
realizagdo das refeigdes.

11.3 Promover economicidade e controle dos custos, mediante contratacdo por valor
unitario por refeicdao e fornecimento conforme a efetiva necessidade.

11.4 Assegurar o atendimento aos padrdes de qualidade e as normas sanitarias aplicaveis.

11.5 Indicadores: cumprimento dos horarios de fornecimento, atendimento aos
guantitativos solicitados e conformidade das refeicbes com as exigéncias contratuais e
sanitarias.

12. Providéncias a serem adotadas pela Administragdo previamente a celebra¢do do
contrato (art. 18, § 12, X, da Lei Federal n2 14.133, de 2021).

Previamente a celebracdo do contrato, deverdo ser adotadas as providéncias necessarias a
regular instrugdo da contratacgao, incluindo:

o Verificagdo da habilitagdo e regularidade da contratada, conforme as exigéncias do
instrumento convocatorio;
¢ Confirmacgdo da disponibilidade orgamentaria para atendimento da despesa;
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o Designagao do gestor e dos fiscais do contrato, nos termos do art. 117 da Lei n?
14.133/2021;

o Definicdo e disponibiliza¢do do espa¢o destinado ao preparo e fornecimento das
refeicdes durante o evento;

¢ Alinhamento prévio da logistica de execucgdo, incluindo hordrios, acesso ao local e
condicGes necessarias a instalacdo da estrutura e dos equipamentos da contratada;

o Formalizacdo da contratagdo e adocdo das providéncias de publicidade legal
aplicaveis.

13. Possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras (art. 18, § 12, XIl, da
Lei Federal n2 14.133, de 2021).

13.1 Impactos identificados: geracao de residuos sélidos, consumo de dgua e energia
decorrente do preparo e higienizacdo dos utensilios.

13.2 Medidas mitigadoras: utilizacdo de utensilios reutilizaveis, vedado o uso de descartdveis
plasticos, em observancia a Politica de Plastico Zero adotada pela Secretaria Municipal de
Turismo e Eventos, cabendo a Contratada a adequada higienizacdo dos utensilios. Os
residuos gerados deverdo ser segregados e destinados adequadamente, em conformidade
com a Lei n2 12.305/2010 e demais normas ambientais aplicaveis.

14. Responsaveis pela Elaborag¢ao do ETP

Documento assinado digitalmente

b RODRIGO LUIZ FLAMIA
g ! Data: 08/09/2026 15:47:08-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

RODRIGO LUIZ FLAMIA
Matricula: 1197601

Documento assinado digitalmente

b DIEGO HENRIQUE DE JESUS OLIVEIRA
g »l Data: 08/09/2026 15:39:02-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

DIEGO HENRIQUE DE JESUS OLIVEIRA
Matricula: 2764201

Documento assinado digitalmente

b KARINE MOMM
g L Data: 08/09/2026 15:35:31-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

KARINE MOMM
Matricula: 2726602

15. Posicionamento conclusivo sobre a adequac¢ao da contratacdo para o atendimento da
necessidade a que se destina (art. 18, § 12, XIll, da Lei Federal n? 14.133, de 2021).
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Considerando o Estudo Técnico Preliminar elaborado, aprovo e atesto a sua conformidade as

disposi¢des contidas na Lei 14.133/2021 e no Decreto Municipal n2 12.840 de 25 de janeiro
de 2024.

Datado e assinado digitalmente.

Documento assinado digitalmente

“b GABRIELA KELM DO NASCIMENTO
g Data: 08/09/2026 17:08:47-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

GABRIELA KELM DO NASCIMENTO
Secretdria Municipal de Turismo e Eventos
Fundo Municipal de Turismo
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