SECRETARIA
DE TURISMO
E EVENTOS
DE ITAJAI

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO

Prestacdo de servicos de alimentacdo (almoco e jantar) destinados as equipes de apoio,
servidores publicos, agentes de seguranca, fiscalizacdo e demais profissionais diretamente
envolvidos na organizagao e execu¢ao da 372 Marejada, visando atender as demandas da
Secretaria Municipal de Turismo e Eventos e do Fundo Municipal de Turismo, conforme
condicGes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

1.1. Tipo de objeto
( X') Servigo Comum

1.2. EspecificagOes e quantidades

ITEM DESCRI(;AO QTE v.unit. v. total

1 Almoco — buffet livre 400 RS 34,99 RS 13.996,00
2 Jantar — buffet livre 1.300 RS 34,99 RS 45.487,00
TOTAL 1.700 RS 59.483,00

1.2.1. Composicao minima do carddpio: O cardadpio oferecido deverd conter,
obrigatoriamente, em todas as refeicdes de almoco e jantar:

e arroz
e macarrao;
o feijao;

e 03 variedades de carne;

¢ 04 acompanhamentos, tais como lasanha, legumes, aipim, batata frita, polenta
e/ou outros;

e 05 tipos de salada crua, tais como alface, tomate, cenoura, rucula, repolho e/ou
outros;

e 01 sobremesa;

e por refeicdo, 01 refrigerante em lata, além de suco natural e agua
disponibilizados em bebedouro e suqueira.

O consumo de agua e suco devera ocorrer mediante utilizacdo de copos reutilizaveis,
ndao sendo admitidos copos descartaveis ou outras embalagens plasticas para essa
finalidade.

1.2.2. Area disponibilizada pela Administragdo: A Administracdo disponibilizara a
Contratada, no local do evento, drea coberta com dimensao aproximada de 10m x 10m
para instalacdo da cozinha e apoio operacional, bem como espaco destinado a
instalacdo do buffet e acomodacdo dos beneficidrios, conforme definicdo e
disponibilidade fisica do local do evento.
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Caberd integralmente a Contratada providenciar, as suas expensas, toda a
infraestrutura necessdria a instalacdo, adequacdo, isolamento, fechamento,
funcionamento e operac¢do da cozinha, inclusive divisérias, fechamentos, protecdo das
areas de manipulacdo e armazenamento, instalacdes e materiais elétricos e
hidrdulicos, equipamentos, utensilios, mobilidrio e demais recursos necessdrios a
execucao do objeto.

A Contratada devera avaliar previamente as condi¢des do espaco disponibilizado e
providenciar todas as adequagbes necessdrias para que a cozinha e as demais areas
sob sua responsabilidade atendam as normas sanitdrias, ambientais, de seguranca e
demais exigéncias aplicaveis a atividade.

A disponibilizacdo da area coberta pela Administracdo ndo transfere a esta a
responsabilidade pela montagem ou fornecimento da estrutura operacional da
cozinha, que permanecera integralmente sob responsabilidade da Contratada.

1.2.3. Infraestrutura e responsabilidades da Contratada: Caberd a Contratada
fornecer, instalar e manter, durante todo o periodo de execuc¢do, todos os recursos
necessarios ao preparo, armazenamento e fornecimento das refei¢des, incluindo:

a) equipamentos para instalacdo e funcionamento da cozinha, tais como fogao,
geladeiras e demais equipamentos necessarios;

b) material elétrico e hidraulico necessdrio as respectivas ligacdes;

c) gds para preparo dos alimentos, observadas as normas de segurancga aplicaveis;

d) panelas e demais utensilios necessarios ao preparo;

e) pratos de louga, talheres, copos reutilizdveis e guardanapos;

f) estrutura e utensilios para servir as refei¢cdes, incluindo réchauds, travessas,
conchas, colheres e materiais correlatos;

g) mesas para montagem do buffet e respectivas toalhas;

h) mesas, cadeiras e/ou bancos em quantidade suficiente para acomodar 50
(cinquenta) pessoas sentadas simultaneamente;

i) contéiner reefer ou equipamento andlogo, caso necessario para assegurar o
adequado armazenamento e conservacdao dos géneros alimenticios nas condi¢des
exigidas pela legislacao sanitaria, sendo de responsabilidade da Contratada avaliar e
disponibilizar solugdo compativel com sua operagao.

j) bebedouro(s), suqueira(s) e respectivos recipientes/equipamentos necessarios a
disponibilizacdo de dgua e suco durante todo o periodo de atendimento

k) demais materiais, equipamentos, mao de obra e estruturas necessdarios a adequada
execucao do servigo.
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1.2.4. Politica de Plastico Zero: A execucdo deverd observar a Politica de Plastico Zero
adotada pela Secretaria Municipal de Turismo e Evento, ndo sendo permitida a
utilizacdo de itens descartdveis de plastico para servir as refei¢cdes, tais como pratos,
copos, talheres e materiais similares.

A Contratada deverad utilizar lougas, copos e talheres reutilizaveis, assumindo todos os
procedimentos e custos relacionados a disponibilizacao, recolhimento, higienizacao,
reposicao e manutencgdo desses utensilios durante os periodos de atendimento.

1.2.5. Controle das refei¢des e afericio para pagamento: O controle das refei¢cdes
efetivamente fornecidas serd realizado pela Secretaria Municipal de Turismo e Eventos
— SETUR, mediante sistema de tickets individuais, numerados sequencialmente e
previamente controlados pela Administracao.

Caberd a Contratada a confecgdo de 1.700 (mil e setecentos) tickets, correspondentes
ao quantitativo maximo estimado da contrata¢do, contendo identificacao visual da 372
Marejada e numeracao individual e sequencial, conforme modelo previamente
aprovado pela Secretaria Municipal de Turismo e Eventos.

Considerando a estimativa maxima de 400 almocos e 1.300 jantares, os tickets deverao
ser confeccionados de forma a permitir a identificagdo inequivoca do tipo de refeicao,
mediante séries distintas, conforme segue:

I = Almogo: 700 tickets, numerados de A0001 a A0400;
Il — Jantar: 2.100 tickets, numerados de J0001 a J1300.

A totalidade dos tickets confeccionados devera ser entregue a Secretaria Municipal de
Turismo e Eventos — SETUR até o dia 25/09/2026, nio podendo permanecer em posse
da Contratada qualquer ticket original ndo entregue a Administra¢do, cdpia, segunda
via, reproducdo ou outro documento que possibilite acesso indevido as refei¢des.

No ato do recebimento, a Administracao realizarad a conferéncia dos quantitativos e da
sequéncia numérica dos tickets entregues pela Contratada, registrando formalmente o
respectivo recebimento para fins de controle e fiscalizagao.

Ap0ds o recebimento e conferéncia, a guarda, o controle e a distribuicdo dos tickets aos
beneficiarios serdo de responsabilidade exclusiva da Administragado.

Cada ticket sera valido para uma unica refeicdo e uma Unica utilizacdo, devendo ser
entregue pelo beneficidrio a Contratada no momento do acesso ao buffet e
imediatamente recolhido.
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Fica vedada a emissao de segunda via, reproducdo ou confeccdo de tickets adicionais
pela Contratada sem prévia e expressa autoriza¢ao da Administragdo.

Os tickets recolhidos deverdao ser mantidos pela Contratada, separados e organizados
por tipo de refeicdo e por data de atendimento, sendo apresentados a fiscaliza¢cdo da
Secretaria Municipal de Turismo e Eventos para conferéncia e validacdo da medicdo.

Para fins de medicdo e pagamento, serdao consideradas as refeicdes efetivamente
fornecidas e regularmente comprovadas mediante os tickets validos, numerados e
previamente distribuidos pela Administracdo aos beneficidrios, em confronto com os
controles e registros mantidos pela fiscalizagao.

O quantitativo de 1.700 (mil e setecentas) refei¢cGes constitui limite maximo estimado
da contratac¢do, ndo representando obrigacdao de consumo ou pagamento integral pela
Administracao, sendo devido pagamento exclusivamente pelas refeigdes efetivamente
fornecidas, aferidas e validadas nos termos deste item.

1.2.6. Da exclusividade da drea destinada a execug¢dao contratual: A area coberta
disponibilizada pela Administracdo, destinada a instalacdo da cozinha, preparo,
armazenamento, distribuicdo e fornecimento das refeicGes, serd utilizada
exclusivamente para a execuc¢ao do objeto desta contratagao.

Fica vedada a Contratada, na darea destinada a execucdo deste contrato, a
comercializacdo, fornecimento ou distribuicdo, onerosa ou gratuita, de refeicdes,
alimentos ou bebidas a terceiros ndao autorizados pela Administragao, nao podendo o
espaco ser utilizado como restaurante, ponto de venda ou estabelecimento aberto ao
publico.

O acesso ao buffet sera restrito aos beneficiarios autorizados pela Secretaria Municipal
de Turismo e Eventos, mediante apresentacdao e entrega do respectivo ticket de
controle.

A vedacdo tem por finalidade assegurar a capacidade operacional destinada a
demanda da Administracdo, a adequada fiscalizacdo da execuc¢do, o controle dos
guantitativos fornecidos e a utilizacdo exclusiva do espaco para a finalidade publica
objeto da contratacao.

1.2.7. Condi¢Oes gerais de execugao: A Contratada serd responsavel por todas as
licencas, alvaras e demais autorizacdes necessdrias a execuc¢do dos servicos de
alimentacdo, bem como pelo atendimento as normas sanitdrias, ambientais, de
seguranca e demais disposicGes aplicaveis.
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As refei¢cGes e os servigos prestados estardo sujeitos a fiscalizacdo e aceitagdo pela
Administracdao, podendo ser recusados quando estiverem em desacordo com o
carddpio, padrdes de qualidade, condi¢Ges sanitdrias ou demais especificacdes da
contratacdo, cabendo a Contratada promover a corre¢do ou substituicdo necessaria
em prazo compativel com o hordrio de fornecimento da respectiva refeicdo.

1.2.8. Requisitos sanitdarios: A Contratada devera:

a) observar integralmente as normas sanitarias aplicaveis ao preparo, armazenamento,
conservacgao, exposicao e fornecimento dos alimentos;

b) manter os manipuladores de alimentos devidamente capacitados e utilizando os
equipamentos de protecdo individual exigiveis;

c) assegurar o adequado controle de temperatura dos alimentos durante o
armazenamento, preparo e exposi¢ao no buffet;

d) manter os alimentos devidamente protegidos contra contaminag¢des durante todo o
periodo de atendimento;

e) manter a cozinha, area de buffet, equipamentos e utensilios em adequadas
condicdes de higiene, conservagao e funcionamento.

f) manter, durante a execucao, registros e controles sanitarios que forem exigiveis pela
legislacdo ou pela fiscalizagdo competente.

1.2.9. Da natureza acessdria da infraestrutura e dos recursos necessarios a execugao:
Os equipamentos, utensilios, mobiliario, estruturas, instalagGes, materiais, tickets e
demais recursos exigidos neste Termo de Referéncia possuem natureza acesséria e
instrumental ao servico principal de alimentagdo, sendo necessarios ao preparo,
conservacgao, distribuicdao, controle e adequado fornecimento das refei¢des, evitando
multiplicidade de fornecedores, falhas de interface e dificuldades de fiscalizacdo, além
de assegurar a responsabilidade integral da Contratada pelo resultado da presta¢ao do
servigo.

1.3. Classificacdao do objeto

O objeto desta contratacao é classificado como:
(X) comum, conforme Estudo Técnico Preliminar;

1.4. Modelo de Execugao
(X) Servigo ndo continuo, executado por demanda;

1.5. Aplicabilidade da Lei Municipal n2 7.785/2025

Tratamento exclusivo ME/EPP: (x) NAO
Subcontratagdo de ME/EPP: (x) NAO
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2. JUSTIFICATIVA DA CONTRATACAO

A 372 Marejada é o evento de maior destaque do Municipio e sua complexa operagao
depende da atuacdo continua de diversas frentes de trabalho (servidores, for¢as de
seguranca, voluntarios) submetidas a extensas jornadas de trabalho ao longo de 11
dias. O fornecimento de alimentacdo adequada no prdprio local constitui uma
necessidade operacional critica, pois a interrupcdo das atividades para busca de
refeicBes externas ocasionaria o desamparo de areas vitais do evento.

A contratagdo garante a permanéncia ininterrupta das equipes em seus postos, a
eficiéncia operacional e a seguranca do evento, centralizando a responsabilidade
sanitaria e de estruturacdo em uma empresa especializada.

3. PARAMETROS DA LICITACAO

Modalidade:
(X) Pregdo

Critério de julgamento:
(X) Menor preco global, correspondente ao somatdrio dos valores totais dos itens
almoco e jantar, considerados os respectivos quantitativos maximos estimados.

4. CRITERIOS DE ACEITAGAO DA PROPOSTA

Servigos comuns e/ou aquisi¢cdo de bens:
(X) Global.

Regime de execugdo:
(X) Prego unitario.

A contratagdo sera executada por prego unitdrio por refeicdo efetivamente fornecida,
observados os quantitativos maximos estimados de cada item.

O quantitativo total de 1.700 refei¢cdes constitui estimativa maxima para a contratacao
e ndo gera obrigacdo de consumo integral pela Administracao.

O pagamento sera realizado com base nos quantitativos efetivamente fornecidos,
aferidos e aceitos pela fiscalizagdo, multiplicados pelos respectivos precos unitarios
contratados.

4.2. Amostras
(X) Nao

4.3. Garantia de proposta
( X) Nao
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5. DOS CRITERIOS DE HABILITAGAO

Habilitacdo juridica (art. 62, inciso |);
Habilitacdo fiscal, social e trabalhista (art. 62, inciso Ill); exigindo-se regularidade fiscal
e trabalhista da licitante;

Qualificagdo técnica (art. 62, inciso Il): Devera o licitante comprovar aptiddo mediante
a apresentacdo de Atestado de Capacidade Técnica emitido por pessoa juridica de
direito publico ou privado, comprovando prestacdo de servico compativel em
caracteristicas com o objeto da licitacdo. O atestado devera conter no minimo: nome
da pessoa juridica que forneceu, identificagdo da pessoa/cargo que assinou,
identificacdo do objeto, local e data.

Qualificagdo econdmico-financeira: Deverd o licitante comprovar boa situacdo
financeira, mediante Balanc¢o patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e
demais demonstracGes contdbeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais; e Certidao
negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante.

Requisitos Legais Adicionais: Apresentacdao de Alvard Sanitdrio valido expedido pelo
o6rgdao competente da sede da licitante, sem prejuizo das licencas, autorizacbes e
demais documentos que venham a ser exigidos para a execugdao temporaria dos
servicos no local do evento.

6. DA EXECUCAO DO OBJETO

6.1. PRAZO DE ENTREGA/EXECUCAO:

O objeto devera ser executado durante a realizacdo da 372 Marejada, no periodo de 12
a 11 de outubro de 2026, observados os dias, hordrios e quantitativos de refeicoes
solicitados pela Administracdo, respeitados os quantitativos maximos contratados.

6.2. LOCAL DE EXECUCAO E UNIDADE RESPONSAVEL:

Os servicos serdo executados no Centreventos Governador Luiz Henrique da Silveira ou
no Centro Comercial Portuario — CCP, em area anexa ao Centreventos, conforme
definicdo da Administracdo, em espaco destinado a instalacdo da cozinha e a area de
refeicdes das equipes.

O local especifico para execugdo dos servicos sera definido e informado pela Secretaria
Municipal de Turismo e Eventos — SETUR a Contratada previamente ao inicio da
execucdo, cabendo a Contratada providenciar toda a infraestrutura necessaria a
instalacdo e funcionamento da cozinha e do refeitério, nos termos deste Termo de
Referéncia.

A unidade responsavel pelo acompanhamento e recebimento dos servicos sera a
Secretaria Municipal de Turismo e Eventos — SETUR

6.3. HORARIOS DE FORNECIMENTO:
As refeicOes deverao ser disponibilizadas aos beneficiarios nos seguintes periodos:
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e Almocgo: das 12h as 14h, aos sdbados, domingos e no feriado compreendido no
periodo do evento;
e Jantar: das 19h as 21h, em todos os dias de realizacao da 372 Marejada.

A Contratada devera assegurar, durante todo o respectivo periodo de atendimento, a
disponibilidade do buffet e a reposicao continua dos alimentos.

6.4. SOLICITACAO DOS QUANTITATIVOS:

A Secretaria Municipal de Turismo e Eventos — SETUR informara a Contratada o
guantitativo estimado de refeicdes a serem disponibilizadas em cada periodo de
atendimento, observados os limites maximos contratados para almoco e jantar.

A comunicacdo sera realizada com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas,
por meio de canal de comunicacdo previamente estabelecido entre a fiscalizacdo e a
Contratada.

Os quantitativos informados deverao orientar o planejamento e preparo das refei¢cdes
pela Contratada, sem prejuizo da medi¢do das refeicoes efetivamente fornecidas e
regularmente comprovadas na forma prevista neste Termo de Referéncia.

6.5. GARANTIA CONTRATUAL:
(X) Nao

6.6. GARANTIA DO PRODUTO/SERVICO, MANUTENCAO E ASSISTENCIA TECNICA.
(X) Nao

7. OBRIGAC()ES DAS PARTES
7.1. Obrigagdes da Contratada:

a) Atender a todas as solicitacdes de contratacdo efetuadas durante a vigéncia do
Contrato, limitada ao quantitativo de cada item;

b) Ao fornecimento do objeto, de acordo com as especificacdes constantes, em
consonancia com a proposta apresentada e com a qualidade e especificacdes
determinadas pela legislacdo em vigor;

c) Responsabilizar-se pela boa execugdo e eficiéncia no fornecimento do objeto,
executando o preparo das refeicdes no préprio local do evento, em sistema de
buffet livre;

d) Obrigatoriamente compor o cardapio (almogo e jantar) com: arroz, macarrdo,
feijdo, 03 variedades de carne, 04 acompanhamentos, 05 tipos de salada crua,
01 sobremesa, além de disponibilizar 01 refrigerante em lata por refei¢do, agua
e suco natural;

e) Disponibilizar equipamentos para instalacdo da cozinha (fogdo, geladeiras),
providenciando ligacGes elétricas, hidrdulicas, gas, estrutura de buffet
(réchauds), contéiner reefer (se necessario), mesas, e assentos para acomodar
50 pessoas simultaneamente;
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f)

g)

h)

j)

k)

a)

b)

f)

g)

h)

Cumprir integralmente a Politica de Plastico Zero da Administracdo, fornecendo
utensilios reutilizdveis (loucas, copos, talheres) e arcando com os processos de
higienizacao e reposicao destes;

Confeccionar e entregar a SETUR 1.700 tickets com a logomarca do evento até
o dia 25/09/2026;

N3o subcontratar, ceder ou transferir, total ou parcialmente, o objeto
contratado;

Manter, durante a vigéncia da contratacdo, todas as condicdes de habilitacdo e
qualificacGes exigidas;

Responsabilizar-se por quaisquer danos ou prejuizos fisicos ou materiais
causados a Administracdo ou a terceiros, pelos seus prepostos, advindos de
impericia, negligéncia, imprudéncia ou desrespeito as normas de seguranca,
guando da execucdo do fornecimento;

Responsabilizar-se por todas e quaisquer despesas, inclusive, despesa de
natureza previdencidria, fiscal, trabalhista ou civil, bem como emolumentos,
onus ou encargos de qualquer espécie e origem, pertinentes a execu¢ao do
objeto contratado;

Manter enderec¢o eletronico (e-mail) valido para fins de comunicagdo com a
contratante por todo o periodo de contratacdo; comunicando, imediatamente,
o Contratante em caso de alteracao;

E expressamente vedado a contratada a comercializagdo, fornecimento ou
distribuicdo, onerosa ou gratuita, de refeicdes, alimentos ou bebidas a terceiros
nao autorizados pela Administracdo dentro da area destinada a execucgao
contratual, ndo podendo a estrutura vinculada ao contrato ser utilizada como
restaurante, ponto de venda ou estabelecimento comercial aberto ao publico
durante a execugao dos servigos.

7.2. Obrigagdes da Contratante:

Disponibilizar no local do evento, drea coberta, com dimens3do aproximada de
10m x 10m, destinada a instalacdo da cozinha e a execucdo dos servicos de
alimentacao.

Efetuar, de forma exclusiva, a distribuicdo dos tickets de acesso a alimentacao
as equipes e colaboradores;

Comunicar a Contratada toda e quaisquer ocorréncias relacionadas aos objetos
entregues;

Efetuar o pagamento da Contratada de acordo com a forma de pagamento
estipulada na licitacdo e no Contrato;

Promover o acompanhamento e a fiscalizacdo do fornecimento/prestacdo dos
servicos, sob os aspectos qualitativo e quantitativo, anotando em registro
proprio as falhas e solicitando as medidas corretivas;

Rejeitar, no todo ou em parte, o objeto entregue pela Contratada fora das
especificagdes do contrato;

Observar para que durante a vigéncia da contratacdo sejam cumpridas as
obriga¢cbes assumidas pela Contratada, bem como sejam mantidas todas as
condicdes de habilitagdo e qualificagao exigidas na licitagao;

Aplicar as san¢des administrativas, quando se fizerem necessarias;
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i) Prestar a CONTRATADA informacdes e esclarecimentos que venham a ser
solicitados.

8. INSTRUMENTO CONTRATUAL

8.1. A presente contratacdo sera formalizada por:
(X) Contrato administrativo.

8.2. Gestdo e Fiscalizacao:

- Gestor do contrato: Gabriela Kelm do Nascimento

- Fiscal Administrativo do contrato: Ana Paula de Aragdo Cardoso
- Fiscal Técnico do contrato: Marcelo Soares Nunes

9. MEDICAO E PAGAMENTO

9.1. Em tratando de aquisicdo e/ou servicos sera adotada sistematica de medi¢do e
pagamento associada ao recebimento definitivo. O quantitativo aferido serd mediante
confronto entre o controle da Administracao e os tickets retidos pela Contratada no
ato do consumo.

9.1.1. A medicdo sera realizada com base no numero de refei¢bes efetivamente
fornecidas, mediante conferéncia dos tickets validos recolhidos pela Contratada e
confronto com os controles mantidos pela fiscalizagdo da Administracdo. Somente
serdo consideradas para pagamento as refeicdes efetivamente fornecidas, aferidas e
aceitas pela fiscalizagao

9.2. O pagamento serd realizado em até 30 (trinta) dias apds a emissdo da nota fiscal,
revestida do aceite da autoridade competente, por meio de ordem bancdria.

9.2.1. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a
ordem bancaria para pagamento.

9.2.2. Quando do pagamento, serd efetuada a retencdo tributdria prevista na
legislacdo aplicavel.

9.2.3. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando
houver, serdo retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais
estabelecidos na legislacdo vigente.

9.2.5. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar n2 123, de 2006, ndo sofrera a retencdo tributaria quanto aos impostos
e contribui¢cdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara
condicionado a apresentacdo de comprovacao, por meio de documento oficial, de que
faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na referida Lei Complementar.
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10. RECEBIMENTO

10.1 Os servicos serdo recebidos provisoriamente pela fiscalizacdo durante sua
execucdo, mediante verificacdo do cumprimento dos quantitativos, hordrios, cardapio,
condicbes de atendimento, requisitos sanitarios e demais especificacdes estabelecidas
neste Termo de Referéncia.

10.2. As refeicGes ou servicos que estiverem em desacordo com as especificacdes
poderdo ser recusados pela fiscalizacdo, total ou parcialmente, devendo a Contratada
promover imediatamente a correcdo, complementacdo ou substituicdo necessaria, em
prazo compativel com o respectivo periodo de atendimento, sem 6nus adicional para a
Administracdo e sem prejuizo das sancoes cabiveis.

10.3. O recebimento definitivo ocorrerd apds a conferéncia dos quantitativos
efetivamente fornecidos, dos tickets validos apresentados e dos registros mantidos
pela fiscalizacdo, observada a conformidade da execu¢do com as condi¢des
contratadas.

11. REAJUSTE
11.1. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustdveis no prazo de um ano
contado da data do orgamento estimado.

12. REPACTUACAO
N3o se enquadra no presente objeto por se aplicar unicamente a servicos continuos
com dedicacdo de mao de obra.

13. INFRAC@ES E SANC@ES ADMINISTRATIVAS
Conforme regulamentado na Lei 14.133/2021.

14. VALOR ESTIMADO DA CONTRATACAO

O custo estimado total da contratacdo, que é o maximo aceitavel, é de RS 59.483,00
(cinquenta e nove mil quatrocentos e oitenta e trés reais), conforme planilha
orcamentadria.

15. MATRIZ DE RISCO

A matriz de risco tem por objetivo identificar, avaliar e alocar os principais riscos
relacionados a execucdo contratual, definindo responsabilidades entre as partes, nos
termos da Lei n® 14.133/2021.

ALOCACAO
N (CONTRATANT
RISCO DESCRICAO PROBABILIDADE| IMPACTO MEDIDAS MITIGADORAS
E/CONTRATAD
A)
Atraso ou Descumprimento dos Fiscalizagao rigorosa in loco;
desabastecimen| horarios criticos (12h- Média Alto Contratada notificagdo imediata e
tono 14h e 19h-21h) ou aplicagdo de sangoes
fornecimento |demora na reposi¢ao do contratuais; exigéncia de
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buffet, forgando o
afastamento prolongado
das equipes de seus
postos.

dimensionamento adequado
da equipe de cozinha e
atendimento.

Descumpriment

Utilizagdo ndo
autorizada de pratos,
copos ou talheres
plasticos descartaveis

Inspegdo didria dos
utensilios disponibilizados;
rejei¢do sumaria do servigo

da demanda

para um dia especifico,
gerando desperdicio ou
escassez.

o da Politica de L. Baixa Alto Contratada | fora dos padrdes; aplicagdo
L. por falha na logistica de . .
Plastico Zero L de penalidades especificas

higienizagdo das lougas . N

el em caso de infragdo
reutilizaveis da .
ambiental.
contratada.
Necessidade repentina
de um numero de Comunicacgdo diaria e
L L refeigdes muito acima antecipada do fiscal da
Variagdo atipica . . . P . :
ou abaixo do planejado Média Médio |Compartilhada| SETUR com a cozinha sobre

a estimativa de efetivo
escalado para o turno

govb

16. DOTACAO ORCAMENTARIA

17. CONTROLES E GOVERNANCA

18. DISPOSICOES FINAIS

Elaborado por:

Documento assinado digitalmente

KARINE MOMM
Data: 08/09/2026 15:38:34-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

Karine Momm

Casos omissos serdo resolvidos conforme a legislagao vigente.

Outros riscos poderdo ser identificados e tratados durante a execucdo contratual,
mediante registro e ado¢do de medidas corretivas.

16.1. As despesas correrao por conta da seguinte dotacdo: Acdo: 2.49 - Apoio a Realizacdo
de Eventos Turisticos — Despesa 1113.

16.2. A dotacdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes serda indicada apds
aprovacgao da Lei Orgamentaria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes,
mediante apostilamento.

A contratacdao observard os principios da legalidade, impessoalidade, moralidade,
publicidade e eficiéncia, conforme exigido pelos érgaos de controle.
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